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 Dentre outras análises, este laboratório está apto a 

determinar açúcares totais e solúveis, acidez (ácido 

ascórbico, ácido cítrico, ácido málico, dentre outros) 

e avaliação microbiológica. 

 

Principais equipamentos: estufas, autoclave, 

destilador, banho maria, contador de colonia, 

balanças, geladeira, desnatadeira, fogão semi 

industrial, fogão semi-domestico, mufla, 

embutideira manual e refratômetros. 
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