TRABALHOS SELECIONADOS PARA APRESENTACAO ORAL
LOCAL: AUDITORIO CENTRAL

Quarta-Feira, 21 de novembro de 2018

Area: Ciéncia de Alimentos de Produtos Naturais

COI\]TEUDO DE TOCOFEROIS PRESENTES EM DIFERENTES TIPOS
16:30 - 16:45 DE OLEOS BRUTOS DE BABACU
L C Bauer, R C F Bonomo, S P B Ferrdo, E C Q Lacerda, T P Oliveira.

Area: Engenharia de Processos

APLICAC}AO DA ESPECTROSCOPIA POR INFRAVERMELHO
ASSOCIADA A ANALISE MULTIVARIADA PARA IDENTIFICACAO DE
ESPECIES DA CANELA EM PO

J S Lopes, AB S Lima, D G Conceicdo, S P B Ferrdo, L S Santos, A S Batista.

16:45-17:00

Quinta-Feira, 22 de novembro de 2018

Area: Produtos de Origem Vegetal

ESTUDO DA FLUIDEZ DE ALIMENTOS A BASE DE TOMATE
16:30 - 16:45 UTILIZANDO O ENSAIO DE EXTRUSAO INVERSA
K B Rayres, M A Marques, W S Silva, L B Rodrigues, P L J Dantas.

Area: Produtos de Origem Animal

CARACTERIZACAO DO SISTEMA DE PRODUCAO DO QUEIJO
16:45-17:00 ARTESANAL DA SERRA GERAL-MG
K T C Santana, H F Souza, F L Ferreira, M S Pinto, L K V Saraiva, F R Santos.

Sexta-Feira, 23 de novembro de 2018

Area: Microbiologia e Fermentacéo

FERMENTADO DE AGUA-’DE-COCO (Cocos  nucifera  L):
16:30 - 16:45 CARACTERIZACAO FISICO-QUIMICA
D P Barbosa, J S Guedes, A S Souza, L B B C Souza, B S Bitencourt.

Area: Sustentabilidade e Seguranca Alimentar

AVALIACAO DO POTENCIAL BIODEGRADADOR DE FENOL DE
MICRORGANISMOS PROVENIENTES DE EFLUENTES DA

16:45 - 17:00 INDUSTRIA SIDERURGICA
P R P Dias, E N Oliveira Jr, R N Azevedo, A C J Oliveira, G P Monteiro, P A
Nascimento.
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Andlise fisico quimica de barras proteicas comercializadas em municipio do interior da Bahia
Y C Gusmao, T C Meira, F M D'Antonio, R F Santana, E A Sousa, D M Leite.

Uso da espectroscopia no infravermelho associada a quimiometria como ferramenta de avaliacdo da
CAPNO2 presenca de residuos de tilosina em leite
S A A Fernandes, L S Santos, S P B Ferrdo, A G M Freitas.

Avaliacdo do teor de glaten umido e glaten seco de farinhas de trigo comercializadas em Vitdria da
CAPNO3 Conquista — Ba
R S Costa, L S Ribeiro, M S Brito, R F Santana, L L B Paix&o, D M Leite.

Avaliacdo de compostos fendlicos totais e atividade antioxidante de farinha de soja
H E A Barros, C V L Natarelli, E E N Carvalho, E V B Vilas Boas, M Franco, M S Gongalves.

Andlise da composi¢do quimica de cogumelos shimejis (Pleurotus ostreatus) de diferentes variedades
CAPNO5 produzidos na Bahia
J O Freire, H Fernandes, S A Carvalho, L M A Rodrigues, L F N Silva, H C Sousa.

Modelagem do comportamento de adsorcdo da polpa de maracujé liofilizada através de redes neuro-
CAPNOG6 fuzzy
I C Amaral, A Z Lopes, J V Resende, R A Braga Jr, T S Lopes, B S Bitencourt.

Estudo de sinérese em iogurte elaborado com polpa de jaca
G C R Fontan, J C Jesus, L C C Reis.

Avaliacdo de compostos fendlicos totais e atividade antioxidante de farinha de banana verde
H E A Barros, C V L Natarelli, E E N Carvalho, E V B Vilas Boas, M Franco, M M O Santos.

Avaliacdo da composic¢ao quimica do farelo de cacau (Theobroma cacao L.)
H E A Barros, C V L Natarelli, E E N Carvalho, E V B Vilas Boas, M Franco, M M O Santos.

Efeito da modifica¢do por acetilacdo nas propriedades quimicas e fisico-quimicas do amido de inhambu
CAPN10 (Dioscorea trifida L.)
| C Batista, J S Costa, J O Freire, B A Melo Neto, R C F Bonomo, G M S Silva.

Propriedades tecnoldgicas do amido de inhambu (Dioscorea trifida L.) modificado por acetilacdo
| C Batista, J S Costa, J O Freire, B A Melo Neto, R C F Bonomo, G M S Silva.

Plantas medicinais do cerrado: caminhos para incentivar insercdo da bioprospeccédo na regido oeste da
CAPN12 Bahia
F S Figueira, J S D Oliveira, A G Lima, D S Borges Neto, R C Klein, J R Lopes.

Investigacdo de antinutrientes da casca do fruto da palma
M V Borges, M S Gongalves, | A Santos, M C P Porfirio, M V Silva, C X S Leite.

Influéncia da renda no comportamento do consumidor de iogurte e bebida lactea
A S Guimaraes, A S Macedo, G C R Fontan, J M B Bastos.

Desenvolvimento de petit suisse destinado ao publico adulto
D J S Nascimento, A P Capela, G C R Fontan.

Perfil dos consumidores de bebida lactea fermentada e iogurte em fungdo da escolaridade
J M B Bastos, A S Macedo, G C R Fontan, A S Guimaraes.

Consumo de suplementos proteicos por frequentadores de academias em Lavras — MG
C M G Lima, J C Hilario, R F Santana, R A Rocha, L O Pinheiro, M Raoberto Jr.

Constituintes fenolicos de casca de café: extragdo assistida por ultrassom e capacidade antioxidante
L S F Correia, P H O Matos, C X S Leite, M R C Santos, M V Silva, M V Borges.

Avaliacdo de compostos fendlicos totais e atividade antioxidante do farelo de cacau (Theobroma cacao L.)
H E A Barros, C V L Natarelli, E E N Carvalho, E V B Vilas Boas, M Franco, J O Freire.

Determinacéo da composicéo centesimal e mineral de cogumelos comestiveis
G M S Silva, L F N Silva, L M A Rodrigues, D J Ledo, S A Carvalho, J O Freire.

Caracterizacdo de antinutrientes na casca da pitaya vermelha
C X S Leite, M V Borges, | A Santos, M C P Porfirio, M V Silva, M R C Santos.
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CAPN22 Producao de bioplastico a base de amido de jaca (Artocarpus heterophyllus) e 6leo de palma (Elaeis guineensis)
R B M S Cardoso, K S Correia, L S Santos, A C M Araljo, E F F Oliveira, A S Batista.

Analises cromatograficas e atividades antifungicas e antimicrobianas do extrato hidroetandlico de casca
CAPN23 de jabuticaba
E P Gongalves, A G Silva, E S Muniz, J R B Santos, L M A Rodrigues, J S SOUZA Jr.

Efeito da filtracdo sobre as caracteristicas fisico-quimicas, constituintes fendlicos e cor da polpa de noni
A F Santos

Determinacéo do contetido de compostos fendlicos totais e avaliacdo da capacidade antioxidante de chas
CAPN25 amplamentente consumidos
M S Gongalves, | A Santos, M V Silva, M R C Santos, M C P Porfirio, P H O Matos.

Prospeccdo fitoquimica e flavonoides totais de extratos obtidos dos caules de Croton linearifolius
CAPN26 (Euphorbiaceae)
M A R Costa, R S Ramos, R N Franca, S A Gualberto, M S Porto, C T Santos.

Extracdo e quantificagdo dos percentuais de cafeina, teobromina e teofilina, em diferentes etapas no
ENPRO1 processo de microencapsulacéo por spray dryer do extrato de guarana (Paullinia cupana)
B S Bitencourt, J S Guedes, A S Souza, L B B C Souza, D P Barbosa.
Filmes de amido de araruta e dleo de licuri: uma alternativa ecologicamente correta para a industria de alimentos
H C M Santos Jr, M F Almeida, B S Coelho, L S Santos, C M Veloso, A A Rocha.

Como a temperatura influencia a desidratacéo do queijo de coalho?
H C M Santos Jr, M A Bonfim Neto, M A Chaves, A A Rocha.

Sintese e funcionalizagdo de carvéo ativado obtido a partir de residuo agroindustrial
L C Bauer, J Ferreira, M J P Brito, C M Veloso, T P Oliveira.

Limitacdes e oportunidades para uma tecnologia limpa em diferentes processos de extragdo de 6leo essencial
L R Maia, I R A Silva, G M S Silva, L B Rodrigues, J S Costa.

Perda de compostos fendlicos, flavonéides e antocianinas da popa de agai submetida a diferentes tipos de
ENPRO6 filtragdo e meios filtrantes
J J Silva.

Otimizacdo da producao do hydrochar a partir do caro¢o de tamarindo visando o aumento de grupos
ENPRO7 funcionais oxigenados
O R R Gandolfi, R C I Fontan, R C F Bonomo, L S Santos, C M Veloso, G R F Gongalves.

Estudo termodinamico da parti¢do da lisozima em sistema aquoso bifésico em diferentes temperaturas
G R F Gongalves, | C Batista, V S Sampaio, R C | Fontan, R C F Bonomo, O R R Gandolfi.

Carvéo ativado produzido a partir da casca do cupuacu e sua aplicacdo na adsorcéo do corante dianix
ENPRO9 azul royal CC
T P Oliveira, M J P Brito, M P F Santos, C M Veloso, J Ferreira.

Avaliacdo do potencial da borra de café modificada quimicamente na adsorcao de alaranjado de metila
L S Ferreira, D J Mendonca, S M O Brito, C V Almeida.

Avaliacdo dos parametros reologicos de derivados lacteos através da extrusdo inversa
K B Rayres, W S Silva, L B Rodrigues, P L J Dantas.

Andlises fisico-quimicas de leite UHT integral e desnatado comercializados em Montes Claros - MG
K T C Santana, D E B Rodrigues, H A R Maia, J T Faria, M S Pinto, F R Santos.

Composicdo quimica e caracteristicas fisico-quimicas de leites de bufala, vaca e misturas de leite entre as espécies
G J Silva, J C Jesus, D G Conceigdo, L C C Reis, S P B Ferrdo, B-H R F Gongalves.

Composic¢éo quimica e caracteristicas fisico-quimicas de queijos mugarela de bifala, vaca e com misturas
POANO04 de leite entre as espécies
G J Silva, J C Jesus, D G Conceicdo, L C C Reis, S P B Ferrdo, B-H R F Gongalves.

Comparagcédo do contetdo de colesterol entre gemas de galinha caipira e de granja
L C Bauer, R Menezes, D A Santana, K B Rayres, R C | Fontan, M A Marques.
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Qualidade microbioldgica da salada de alface de restaurantes self-service de Itapetinga-Ba
G P Monteiro, L M Menezes, M M O Santos, K C D Gomes, K S Correia, P A Nascimento.

Avaliacdo da qualidade microbioldgica do requeijdo de manteiga comercializado nas feiras livres de
Itapetinga-Ba
M Roberto Jr, R S Silva, S A A Fernandes, L M Menezes, C M G Lima, L O Pinheiro.

Avaliacdo da qualidade microbiolégica de queijo parmesao ralado comercializado em Itapetinga-Ba
L S Nogueira, K S Correia, L M Menezes, M C P Porfirio.

Qualidade microbioldgica de polpas de frutas comercializadas no municipio de Salinas - MG
A S Souza, L B B C Souza, B S Bitencourt, D P Barbosa, J S Guedes.

Determinacédo da concentracgdo inibitéria minima (CIM) do soro de kefir estéril sobre Pseudomonas
aeruginosa
K T C Santana, M D Carvalho, M S Pinto, J P Andrade Jr.

Andlise microbioldgica de queijos minas artesanais comercializados no mercado municipal da cidade de
Montes Claros
T M Chaves, M B Ramalho, K S Silva, P C M Durées, M S Pinto, J P A Junior.

Obtengdo de xilanase por Aspergillus oryzae ATCC 10124 em casca da améndoa de cacau atraves de
fermentacgdo em estado sélido
N S Reis.

Avaliacdo da viabilidade celular da levedura cervejeira suplementada com oleo de coco em mosto de alta densidade
R G N Oliveira.

Estudo das fontes de carbono e nitrogénio na producgéo de biossurfactantes por fungos filamentosos endofiticos
M P Vieira, L M A Rodrigues, L A F Silva, N L T Silva, S A Carvalho, M F Alves.

Utilizacéo da casca de laranja na adsorcéo de azul de metileno
S M O Brito, C V Almeida, D J Mendonga, L S Ferreira.

Quantificacdo de arsénio em amostras de arroz e derivados por absorcéo atémica
P C M Durées, K S Silva, E B Soares, F S Oliveira, G P Pinho, M B Ramalho.

Perfil higiénico-sanitario de manipuladores e comerciantes em servigos alternativos de alimentagdo
C M G Lima, A C S Oliveira, J J Santos, R B B Viana, R M D Cardozo, M Roberto Jr.

Avaliacdo higiénico-sanitaria de estabelecimentos comercializadores de carnes no municipio de
Tremedal-Ba
M R Teixeira Neto, E S Pinto.

Elaboracdo e aceitabilidade de bolo sem gluten a base de farinha de arroz e adicionado de residuos
agroindustriais
B S Bitencourt, J S Guedes, C M Barbosa, M A S Rodrigues, D C Cardoso, D P Barbosa.

Andlise do perfil dos comerciantes de carnes do municipio de Tremedal-Ba
M R Teixeira Neto, E S Pinto.

Caracterizacdo da farinha de améndoa de baru
P M Souza, L V Soares.

Caracterizacao quimica de amidos de diferentes fontes boténicas
B S Coelho, R A A Bonfim, C M Veloso, M F Almeida

Qualidade fisico-quimica de biscoitos elaborados com substituicdo parcial da farinha de trigo por
farinhas da polpa e da amend6a de pequi
T P Silva, J L P Matos, E S Guido, F S Figueira, D N L Fogaga, J R Lopes.

Efeito da temperatura na densidade e no indice de refracdo do oléo da polpa de macauba

T B Pereira, D L Silva, L C Bauer, R C | Fontan, B S Bomfim, M A Marques.

Caracteristicas fisico-quimicas e potencial antioxidante da polpa de noni em p6, obtida por spray drying
T S Bastos, J J Silva, C T Santos, S A Gualberto, M A Chaves, A F Santos.

Avaliagdo das propriedades tecnologigas do amido de fruta-pao (Artocarpus altilis) nativo e modificado

hidrotermicamente pelo metédo “annealing”
G M S Silva, R C F Bonomo, | C Batista.




