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EMENTA: 

Definição e aplicação da atividade de água em produtos de fruitas; métodos de determinação da atividade 

de água; atividade de água e preservação de alimentos; características físicas e químicas dos alimentos 

relacionadas à atividade de água. Técnicas especiais da desidratação de frutas: desidratação osmótica; 

desidratação a vácuo; desidratação em leito de espuma. Modelagem matemática da secagem osmótica. 

Modelagem matemática da secagem em leito de espuma 
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