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EMENTA: 

Definição e fontes de amido. Processos de obtenção e refino de amidos. Características físicas, químicas, 

físicoa-químicas, funcionais, estruturais e óticas. Modificações e aplicações dos amidos  

 

OBJETIVOS GERAL: 

Desenvolver no discente a capacidade de reconhecer produtos e processos relativos a amidos e amidos 

modificados. 

 

OBJETIVO ESPECÍFICOS: 

Conhecer as propriedades físico-químicas e funcionais, fontes e métodos de obtenção de amidos, assim 

como suas modificações e aplicações industriais. 

 

AVALIAÇÃO: 

N1 = Prova (4,0 pontos) 

N2 = Seminário (6,0 pontos)  

Nota Final = N1 + N2 (10 pontos) 

 

NÚMERO DE AULAS POR UNIDADE: 

Serão ministradas 10h de aula por unidade, com 05 aulas de 02 horas por unidade. 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO: 

 

1. Introdução à química e tecnologia de amidos;  

2. Estrutura do grânulo e características químicas de amidos;  

3. Propriedades tecnológicas de amido;  

4. Processos de gelatinização, estabilização, retrogradação; 

5. Modificações em amidos;  

6. Uso industrial de amidos nativos e modificados; 

7. Técnicas de caracterização de amidos nativos e modificados  
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