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EMENTA: 

Utilização industrial de enzimas. Cinética enzimatica. Fatores que afetam a atividade de enzimas. Fontes 

de obtenção de enzimas. Obtenção e purificação de enzimas. Análises envolvendo experimentos com 

enzimas. 

 

 

 

OBJETIVOS GERAL: 

Fornecer ao aluno conhecimento amplo sobre a teoria e a prática sobre a utilização de enzimas em 

experimentos envolvendo a áreas de alimentos, química, ambiental, microbiologia e biotecnologia. 

 

 

 

OBJETIVO ESPECÍFICOS: 

Fornecer conhecimentos sobre química e bioquímica de enzimas 

Fornecer conhecimentos sobre matemática e engenharia enzimática 

Fornecer conhecimentos sobre utilização e aplicação de enzimas 

 

 

 

AVALIAÇÃO: 

-Provas teóricas e práticas; 

-Seminários sobre artigos; 

 
 

 

NÚMERO DE AULAS POR UNIDADE: 

10 aulas de 2h por unidade 

 
 

 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO: 



 
 

 

 

 

Definições, classificação e nomenclatura de enzimas 

Expressão gênica, síntese e mecanismos de controle enzimática 

Enzimas na indústria de alimentos 

Separação e purificação de enzimas 

Imobilização enzimática 

Estrutura química e funções das enzimas 

Indução e inibição enzimática por substâncias externas 

Cinética enzimática e biorreatores 

Fatores que afetam a atividade enzimática 

Fontes de obtenção de enzimas:  

Análises laboratoriais envolvendo enzimas 
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