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EMENTA:

Abordagem histoérica da Biotecnologia e sua importancia na producdo de alimentos. Microrganismos
aplicados em processos biotecnoldgicos na inddstria de alimentos. FermentacGes usadas na industria de
alimentos. Processos biotecnoldgicos para o reaproveitamento de residuos na obtengdo de produtos de
alto valor agregado e suas metodologias associadas.

OBJETIVOS GERAL:

Fornecer aos discentes conhecimentos relacionados a apresentacdo dos fundamentos e aplicacdes da
biotecnologia no desenvolvimento, produgdo, e melhoria de alimentos, abordando aspectos
tecnologicos da producédo de alimentos e aproveitamento de subprodutos para aplicacdo na industria.

OBJETIVO ESPECIFICOS:

Fornecer aos discentes os conhecimentos tedricos e praticos fundamentais sobre a aplicacdo
biotecnoldgica na industria de alimentos, desde a biotecnologia classica até a moderna. Abordar sobre
as principais fermentac@es aplicadas na industria de alimentos para produgdo de alimentos, enzimas e
insumos. Entender os métodos praticos de aplicacdo

AVALIACAO:

O processo avaliativo constard da participagdo individual e discussdo coletiva, leitura, discussdo e
apresentacdo de artigos cientificos. Além da avaliacdo através de tutoriais e do desenvolvimento de
atividade prética relacionadas a obtencdo de diferentes produtos usando biotecnologia de alimentos.

NUMERO DE AULAS POR UNIDADE:

5 aulas de 2h por unidade
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CONTEUDO PROGRAMATICO:

-Contextualizacao da disciplina. Introducéo geral;

-Definicdo dos conceitos fundamentais e histdrico: A Importancia da biotecnologia na industria
alimenticia.

- Produtos e processos biotecnoldgicos tradicionais e modernos: Aplica¢fes de microrganismos em
alimentos e Alimentos transgénicos;

- Principais Fermentacdes usadas na Industria de Alimentos (Fermentagdo Alcoolica; Latica;
Acética e Fermentagdes combinadas) e seus respectivos produtos;

- Producdo de Compostos Funcionais e Bioativos (Producdo de vitaminas, aminoacidos e
antioxidantes e bidticos);

- Aproveitamento de Residuos Agroindustriais: Bioconversdo de subprodutos em ingredientes
funcionais;

- Producéo de enzimas para a industria alimenticia;

BIBLIOGRAFIA RECOMENDADA

1. ALTERTHUM, Flavio, SCHMIDELL, Willibaldo, LIMA, Urgel de Almeida; MORAES,
Iracema de Olivera. Biotecnologia industrial VVol. 4: Biotecnologia na Producéo de Alimentos.
2 ed. Vol. 4. Editora Blucher. 2021.

2. ALTERTHUM, Flavio, SCHMIDELL, Willibaldo, LIMA, Urgel de Almeida; MORAES,

Iracema; Biotecnologia industrial \Vol.3: Processos Fermentativos e Enzimaticos. 2 ed. Vol. 3.

Editora Blucher. 2019.

CAMPBELL-PLATT, G. Ciéncia e tecnologia de alimentos. Editora Manole, 2017.

4. FELLOWS, P. J. Tecnologia do Processamento de Alimentos-: Principios e Pratica. Artmed
Editora, 2018.

5. Artigos selecionados e atualizados serdo disponibilizados, semanalmente, de acordo o

w

conteudo.
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