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PGSQUIJ023 - Análise de Aromas em Alimentos (45h, 03Cr) 
 
Ementa:  
Avanços na metodologia de pesquisa do aroma. CG-Olfatometria. identificação de 
compostos voláteis importantes para o aroma. aromas de frutas tropicais. análise 
sensorial como ferramenta de análise. 
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