ESTADO DA BAHIA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA BAHIA — UESB
CONCORRENCIA PUBLICA N°. 003/2023

EDITAL

PARTE A — PREAMBULO

I. Regéncia legal:

Esta licitagdo obedecerd as disposicdes da Lei estadual ne 9.433/05, da Lei Complementar n¢ 123/06, das normas gerais da Lei Federal
n° 8.666/93 e respectivas alteragdes, bem como a legislacdo especifica aplicavel.

I1. Requisito de participagao:

( x ) Ampla Participagao
( x ) Sem reserva de cota

II1. Processo administrativo SEI n°.: 1IV. (')rgéo/ entidade e setor

UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA BAHIA — UESB
072.4155.2023.0006246-05 PRO REITORIA DE ADMINISTRAGAO — PROAD

V. Modalidade de licitacao:
(x) Concorréncia N° 003/2023

VI. Tipo de Licitagao:
(X) Menor Preco

VII. Finalidade da licitacdo/objeto:
Concessao remunerada de uso do Restaurante Universitario da UESB, Campus de Itapetinga, para exploracao
comercial no ramo de restaurante e fornecimento de refeicdo no formato a quilo, no periodo de 12 meses.

VIII. Regime de execucao:

Empreitada Preco Unitario

IX. Dotacao orcamentaria
Nao se aplica

X. Prazos:

O prazo para assinatura do contrato ou retirada do instrumento equivalente sera de: 10 (dez) dias corridos, contados
da convocagao, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administracao.

XI. Local, data e horario para inicio da sessdo publica:

Endereco: PREFEITURA DE CAMPUS UESB ITAPETINGA/ Praca Primavera, no 40— Itapetinga — BA

Data: 04/05/2023 Horario: 09:00 hrs.

XII. Exame prévio da minuta e aprovacdo da assessoria juridica (art. 75 da Lei Estadual n°
9.433/05):

Declaro que a fase interna deste procedimento foi examinada pela Procuradoria Juridica da Universidade

Estadual do Sudoeste da Bahia, através do Parecer Juridico N° 169/2023, em 30 de marco de 2023.

XIII. Intersticio minimo para o recebimento das propostas:

(x) 30 dias corridos
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XIV. Indice

PARTE I — PROPOSTAS
(v ) SEGAO I. Especificacies para elaboracdo da proposta de precos
(v ) SECAO II. Termo de Referéncia do objeto da licitagiio
(v ) SECAO III. Orgamento estimado em planilha
(v ) SECAO IV. Modelo de Descricdo da Proposta
(v )1 -Modelo de descricdo da proposta de precos
(v ) SEGAO V. Modelo de declaracdo de elaboracdo independente de proposta e de inexisténcia de
impedimento a participagdo no certame
(v ) SECAO VI. Modelo de procuragdo
(v ) SECAO VII. Modelo de declaracio de enquadramento (Lei Complementar no 123/06) [NOTA: exclusiva
para microempresa e empresa de pequeno porte]

PARTE II — HABILITAGCAO
(v ) SECAO I. Documentos de Habilitacdo
(v ) SECAO II. Certificado de Registro Cadastral CRC/CRS
(v ) SECAO III. Modelos de Prova de Qualificacdo Técnica
(v ) Comprovacao de Aptidao para o Desempenho
(v ) Declaragdo de Ciéncia dos Requisitos Técnicos (Visita técnica)
(v ) Indicagdo das InstalagGes, do Aparelhamento e do Pessoal Técnico [NOTA: apenas em servigos]
(v ) SECAO IV. Modelo de Declaracio de Protecio ao Trabalho do Menor
(v ) SECAO V. Modelo de declaracdo quanto a regularidade fiscal e trabalhista (Lei Complementar no 123/06)
[NOTA: exclusiva para microempresa e empresa de pequeno porte]

PARTE III — CRITERIOS ESPECIFICOS

(v ) SECAO I. Amostras/demonstracio de compatibilidade
( X) Nao

(v ) SECAO II. Participagdo de empresas reunidas em consdrcio
( X) Nao

(v ) SECAO III. Participacio de cooperativas
( X) Nao

(v ) SECAO IV. Avaliagdo das propostas técnicas
( X)) Nao se aplica

(v ) SECAO V. Reserva de cota para microempresas e empresas de pequeno porte
( X)) Nao se aplica

PARTE IV — CONTRATO
(v ) Minuta do contrato

PARTE V - DISPOSICﬁES GERAIS DO PROCEDIMENTO LICITATORIO
(v ) Titulo I — Dos Principios

(v ) Titulo II — Dos Impedimentos

(v ) Titulo III- Das Propostas e dos Documentos de Habilitagao

(v ) Titulo IV — Do Procedimento da Licitagdo

(v ) Titulo V — Da Contratagdo

(v ) Titulo VI — Das Penalidades

(v ) Titulo VII — Da Revogacao e Anulagao

(v ) Titulo VIII - Do Foro

XV. INFORMACOES E ESCLARECIMENTOS ADICIONAIS

As informagdes e esclarecimentos necessarios ao perfeito conhecimento do objeto desta licitagdo poderdo ser obtidos no
portal www.comprasnet.ba.gov.br ou solicitados ao responsével pela expedicdo do instrumento convocatdrio.
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XVI. RESPONSAVEL PELA EXPEDIGAO DO CONVOCATORIO E MEIO DE CONTATO:

Adriano Camilo Magalhaes
Presidente da Comissdo Permanente de Licitagdes — COPEL designado pela Portaria UESB n° 292, de 03.06.2022, publicada no DOE de
04.06.2022.
Endereco: Comissdo Permanente de Licitagdes — COPEL / Geréncia Administrativa - GAD / 1° andar / Mddulo
Administrativo. Universidade Estadual do Sudoeste da Bahia — UESB / Vitdria da Conquista - BA

Horario:  08:00 as 12:00 e 14:00 as 18:00h Tel.: (77) 3425-9376 E-mail: copelvca@uesb.edu.br
Vitdéria da Conquista — BA, 30 de marco de 2023.

Adriano Camilo Magalhaes
Presidente da COPEL 74.536.918-7
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PARTE I — PROPOSTAS

SECAO I
ESPECIFICACOES PARA ELABORACAO DA PROPOSTA DE PRECOS

1. A proposta de pregos tera validade minima de 60 (sessenta) dias a contar da data fixada neste instrumento para inicio
da sessao publica, ainda que a licitante estipule prazo menor ou que nd a consigne.
1.1 Serd considerada nao escrita a fixacdo de prazo de validade inferior ao minimo, ficando facultado as licitantes
amplia-lo.

2. O prazo de entrega ou de execucdo do objeto sera o fixado no Termo de Referéncia, ainda que a licitante, em sua
proposta, consigne prazo maior ou que nao o estipule.

2.1 Sera considerada ndo escrita a fixacdo de prazo de entrega ou de execugdo superior ao estabelecido no Termo
de Referéncia, ficando facultado as licitantes reduzi-lo.

3. O proponente devera elaborar a sua proposta escrita de pregos de acordo com as exigéncias constantes do Termo de
Referéncia, em consonancia com o modelo proposto neste convocatério, expressando os valores em moeda nacional —
reais e centavos, em duas casas decimais, ficando esclarecido que ndo serdao admitidas propostas alternativas.
4. Precedentemente a elaboragdo da proposta, a licitante devera observar as clausulas e disposicGes deste edital, de
Seus apensos e anexos, especialmente as constantes do instrumento de contrato e as informagbes e condicOes locais
para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagdo, ndo podendo alegar desconhecimento supervenientemente.

5. A licitante devera incluir no envelope de proposta de prego, sob pena de desclassificacdo, os seguintes
documentos: .

(v ) Descricdo da proposta de precos (PARTE I — PROPOSTAS/SECAO 1V.1)

( v ) Declaragdo de elaboracdo independente de proposta e de inexisténcia de impedimento a participagdo no
certame (PARTE I — PROPOSTAS/SECAO V)

( v ) Procuracdo, na hipdtese de a proposta e/ou documentos subscritos por mandatario/procurador, acompanhada
da prova da legitimidade de quem outorgou os poderes.

(PARTE I — PROPOSTAS/SECAQ VI)

5.1 As microempresas e empresas de pequeno porte que desejarem os beneficios da Lei Complementar no
123/06 deverao indicar esse enquadramento tributario na Declaracdo de Enquadramento, a qual também deve
ser incluida no envelope da proposta de prego. A ndo apresentacdo da declaragdo ndo implicard
desclassificacdo da proposta, mas impedird a concessao do tratamento diferenciado. (PARTE I -
PROPOSTAS/SECAO VII)
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SECAO II

TERMO DE REFERENCIA

1. OBJETO DA LICITAGAO

Concessao remunerada de uso do Restaurante Universitario da UESB, Campus de Itapetinga, para exploracao comercial
no ramo de restaurante e fornecimento de refeicao no formato a quilo, no periodo de 12 meses.

2. DAS ESPECIFICAQGES TECNICAS

O servigo se constituira em preparo e fornecimento de refeicoes (Café da Manha, Almoco e Jantar), no formato a quilo, os
quais serdo servidos nas dependéncias do Restaurante Universitario do campus de Itapetinga, conforme especificado no
quadro abaixo:

| Item || Descricdo fidedigna do Servico || unidade || Quantidade |

Concessdo remunerada de uso do Restaurante Universitario do campus
universitario de Itapetinga da UESB a empresa especializada no ramo de
alimentacdo coletiva, visando exclusivamente a exploracdo comercial para
01 |fa produgdo e o fornecimento de refeicdes (café da manhd, almogo e jantar) Servigo 1
@ serem servidas a Comunidade Universitdria e aos visitantes da
Universidade Estadual do Sudoeste da Bahia, garantindo o cardapio basico,
conforme Termo de Referéncia.

3. JUSTIFICATIVA

3.1. A oferta de alimentacdao nos campi da UESB configura-se como uma indispensavel politica de assisténcia e
permanéncia estudantil e de salide e bem estar dos servidores (docentes e técnicos/analistas universitarios). No campus
de Itapetinga, contamos com uma potencial comunidade universitaria a ser atendida, com aproximadamente 1.280
membros, dentre alunos, professores, técnicos-administrativos e terceirizados; que desenvolvem atividades académicas e
administrativas nos 03 turnos diariamente.

3.2. O acesso a alimentacdo saudavel e diversificada no campus é imprescindivel considerando a localizagao da UESB em
Itapetinga e o tempo exiguo para acesso a outros espacos de alimentagdo em alinhamento com as atividades académicas
e administrativas. Configura-se ainda em um espaco de convivéncia e integracdo da comunidade universitaria. Destaque
também para o atendimento de membros da comunidade externa, que estejam participando de eventos e outras acdes
académicas ocorridas no campus universitario. A UESB em Itapetinga mantém relacao com diversos municipios da regido,
0 que amplia a populagao flutuante no campus.

3.3. Trata-se de servico essencial e de carater continuo, sendo que a sua interrupcao implica em sérios transtornos e
compromete o funcionamento regular das unidades académicas e 6rgaos administrativos, ratificando assim, a
imprescindibilidade de contratacdo de empresa para a produgdo e fornecimento de refeicdes, através da concessao de uso
do espago do Restaurante Universitario.

4. DOS PROCEDIMENTOS E CONDICOES PARA EXECUGCAO DO SERVIGO

4.1.DIAS E HORI:\RIOS DE FUNCIONAMENTO

4.1. DIAS E HORARIOS DE FUNCIONAMENTO

4.1.1. O Restaurante funcionara de segunda a sexta fornecendo (café da manhd, almoco e jantar), e aos sabados
fornecendo (café da manha e almogo), conforme horarios discriminados a seguir:

| DIAS DA SEMANA || CAFEDAMANHA || ALMOCO I JANTAR |
IDe segunda a sexta |l07:00h as 09:00h |[11:00h as 14:00h |[17:30h as 20:00h |
[Aos sabados |l07:00h &s 09:00n |[11:00n &s 14:00n | ——— |

4.1.2. Mudangas e ajustes de horarios de funcionamento dependerdo da autorizagdo prévia da CONCEDENTE.

4.1.3. Nos dias em que ocorrerem eventos no Campus da UESB, e o consequente aumento de demanda por refeigdes, a
CONCESSIONARIA serd informada com antecedéncia minima de uma semana. i
4.1.4. Os horarios poderao ser ampliados, a partir de analise da UESB em acordo com a empresa CONCESSIONARIA,
desde que previstos com antecedéncia minima de uma semana.
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4.1.5 O funcionamento em recessos previstos no calendario académico da UESB devera ser acordado com a
CONCEDENTE;

4.1.6 Em periodos de paralisacoes, greves e/ou interrupcao do calendario académico, cabera a UESB a definigdo de quais
refeicGes continuardo a ser servidas, bem como os horarios reduzidos de funcionamento de cada uma delas. A comunicagado
sera feita por escrito pela CONCEDENTE, com antecedéncia minima de uma semana.

4.2. ESPECIFICAGCOES DE CARDAPIO

4.2.1. As refeicOes (café da manhd, almogo e jantar) serdo servidas em dias e horarios estabelecidos no Item 4.1 do
presente Termo de Referéncia e os cardapios deverdo obedecer aos padroes estabelecidos nos Quadros 01 (Café da
manha), 02 (Almogo) e 03 (Jantar):

Quadro 01 - COMPOSICAO DO CAFE DA MANHA

PORGAO A QUE TEM DIREITO O COMENSAL
TTENS A SEREM DISPONIBILIZADOS HABILITADO EM PROGRAMAS DE SUBSIDIO

Opcao liquida:

Item 1. Café (puro ou com leite).

Item 2. Suco (polpa ou fruta /n natura).
Item 3. Mingau (aveia, tapioca ou milho), canjica ou arroz doce
Item 4. Paes frescos (do dia) com massa padrdo e margarina (|2 unid. de 50g e embalagem individual (10g)
em embalagem individual. respectivamente.

Raiz/Preparacdo de farinaceo:
Item 5. Batata doce, banana da terra, inhame, aipim, bolo doce,|[150g caso o item disponibilizado seja raiz;
bolo salgado, cuscuz, lelé ou pao de queijo (outras opgOes||{100g para os demais itens.

poderdo compor o item).

Opgao proteica:

Item 6. Ovo mexido, salsicha, frango, carne, almdndega, entre

200ml.

outros. 120g do item servido no dia.

Item 6.1. Opgdo para vegetarianos (Ex: receita com proteina

de soja)

Item 7. Fruta (macd, banana, manga, tangerina, abacaxi, Unidade ou 140g de parte comestivel das que serao
melancia, meldao, mamao, etc.) servidas em fatia.

4.2.2. Quanto a composigao do Café da Manha (QUADRO 01), devera ser observado o seguinte:
4.2.2.1. A CONCESSIONARIA estara obrigada a oferecer, diariamente, os 7 (sete) itens apresentados no Quadro 01;

4.2.2.2. Os comensais habilitados em programas de subsidio terdo direito a 6 (seis) itens (02 Opgao liquida; pao; raiz ou

preparagao de farinaceo, conforme o que for oferecido no dia; opgao proteica; fruta) conforme porgdes discriminadas no
Quadro 01;

4.2.2.3. Os itens 1, 2, 3 e 4 deverao ser disponibilizados diariamente;

4.2.2.4. Os itens 2, 5, 6 e 7 diariamente disponibilizados, deverao variar em dias subsequentes. Um mesmo item nao

devera ser disponibilizado por mais de duas vezes numa mesma semana sem justificativa prévia prestada a Comissdo de
Alimentacao no Campus (CALC).

Quadro 02 - COMPOSICAO DO ALMOCO
|ITENS A SEREM DISPONIBILIZADOS
Prato principal:

Item 1. Opgao de carne bovina, suina, ovina ou caprina.
Item 2. Opgao de carne de ave ou de peixe.

Item 3. Preparacao proteica vegetariana (contendo soja e/ou grao-de-bico e/ou ervilha e/ou lentilha e/ou ovos).

Item 4. Feijdo (carioca, preto, branco, jalo, verde, mulatinho) preparado de maneiras diversas, a critério da
ICONCESSIONARIA.

Item 5. Arroz (polido, parboilizado) preparado de maneiras diversas (simples, a grega, com cenoura, com couve folha
etc.) a critério da CONCESSIONARIA.
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Item 6. Arroz integral preparado de maneiras diversas (simples, a grega, com cenoura, com couve folha etc.) a critério
da CONCESSIONARIA.

Guarnicao (2 tipos diariamente):
Item 7. Batata gratinada, legumes cozidos, farofa (simples, cenoura, banana da terra, cuscuz etc.), tabule, macarrao
(ao alho e dleo, ao sugo), puré (variados), torta salgada (variadas).

litem 8. Salada (crua e cozida). |
|Item 9. Suco (polpa ou fruta in natura). |
|Item 10. Fruta (maca, banana, manga, tangerina, abacaxi, laranja, melancia, meldo, mamao, etc.) |

4.2.3. Quanto a composicdo do Almogo (QUADRO 02), devera ser observado o seguinte:
4.2.3.1. A CONCESSIONARIA estara obrigada a oferecer, diariamente, os 10 (dez) itens apresentados no Quadro 02;

4.2.3.2. A empresa disponibilizara duas opcoes de prato principal para os ndo vegetarianos, uma opgao de carne vermelha
e uma opgao de carne branca e o comensal escolherd uma entre as duas opgoes;

4.2.3.3. O Item 9 (Suco) devera ser servido em copos de 200 ou 300 ml;

4.2.3.4. O Item 10 (Fruta) devera ser servido em unidade ou 140g de parte comestivel da que sera servida em fatia;
4.2.3.5. Os itens ou as preparacOes diariamente disponibilizadas deverdo variar em dia subsequente, inclusive o tipo de
preparagdo proteica vegetariana. Ademais uma mesma preparagao ndo devera ser disponibilizada por mais de duas vezes

numa mesma semana sem justificativa prévia prestada a CONCEDENTE;

4.2.3.6. Para fins de aplicagdo das clausulas deste termo, entenda-se por salada a preparagdo composta primordialmente
por duas ou mais hortaligas;

4.2.3.7. Produtos embutidos individualmente ndao compordo prato principal. De acordo com a Agéncia Embrapa de
Informacdo Tecnoldgica (AGEITEC), embutidos sdo produtos compostos de massa carnea acondicionada em
envoltdrios/tripas, naturais ou artificiais;

4.2.3.9. Dois dos itens de prato principal (preparagdo vegetariana e, preferencialmente, o item 2) e demais itens deverdo
ser disponibilizados pela empresa CONCESSIONARIA até a conclusdo do horario previsto para o atendimento.

Quadro 03 - COMPOSICAO DO JANTAR

PORGAO A QUE TEM DIREITO O COMENSAL

ITENS A SEREM DISPONIBILIZADOS HABILITADO EM PROGRAMAS DE SUBSIDIOS
Opcao liquida:
Item 1. Café (puro ou com leite).
Item 2. Suco (polpa ou fruta in natura). 200 ml
Item 3. Mingau (aveia, tapioca ou milho), canjica ou arroz

doce

Item 3. Paes frescos (do dia) com massa padrdo e margarina
em embalagem individual.

2 und. de 50g e embalagem individual (10g) respectivamente.

Raiz/Preparado de farinaceo:
Item 4. Batata doce, banana da terra, inhame, aipim, bolo 150g caso o item disponibilizado seja raiz;
doce, bolo salgado, cuscuz, lelé ou pdo de forno (outras 100g para os demais itens.

opcOes poderdo compor o item).

Item 5. Sopa de macarrao, legumes e proteina
Item 6. Caldos diversos (verde, aipim, frango, etc)

. . B . 400 ml
Item 7. Sopa vegetariana (Ex: receita com proteina de soja,
grao de bico, lentilha)

Opgao proteica:

Item 8. Ovo mexido, salsicha, frango, carne, alméndega,
entre outros. 120g do item servido no dia.
Item 9. Preparagdo para vegetarianos. (Ex: receita com
proteina de soja, grdo de bico, lentilha)
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4.2.4. Quanto a composicdo do Jantar (QUADRO 03), devera ser observado o seguinte:

4.2.4.1. A CONCESSIONARIA/CONTRATADA estara obrigada a oferecer, diariamente, os 9 (nove) itens apresentados
no Quadro 03;

4.2.4.2. Os comensais habilitados em programas de subsidio terdo direito a 6 (seis) itens: (02 Opcdo liquida; pao; raiz ou
preparacgdo de farinaceo, conforme o que for oferecido no dia; sopa e opcdo proteica), conforme porgdes discriminadas
no Quadro 03;

4.2.4.3. Os itens 1, 2 e 3 tem que ser disponibilizados diariamente;

4.2.4.4. Ositens 2, 4, 5, 6, 7, 8 e 9 diariamente disponibilizados deverdo variar em dia subsequente. Ademais um mesmo
item ndo devera ser disponibilizado por mais de duas vezes numa mesma semana sem justificativa prévia prestada a
CONCEDENTE.

4.3. DA OFERTA MINIMA DE REFEI(}f)ES DIARIAS

4.3.1. Considerando o Programa de Assisténcia Estudantil (PRAE) que, dentre as diversas atividades de assisténcia e
permanéncia aos estudantes, oferta alimentagdo subsidiada diariamente aos habilitados(as). Dessa forma, além do
atendimento do publico geral é necessario garantir a oferta de refeicdes que atendam obrigatoriamente aos discentes,
conforme quantidades previstas e discriminadas no quadro abaixo:

TIPO DE REFEICAO |[N° DE REFEICOES SUBSIDIADAS (POR DIA) |
ICAFE DA MANHA |[120 |
IALMOCO 1390 |
DANTAR 240 |

4.3.2. O quantitativo informado no quadro acima podera sofrer alteragbes para mais ou para menos e sera de
responsabilidade da PROAPA acompanhar a demanda e informar a CONCESSIONARIA, com a devida antecedéncia.

4.4. OBSERVAGCOES COMPLEMENTARES

4.4.1. Os itens disponibilizados pela CONCESSIONARIA para fins de composicdo do cardapio poderdo, por avaliagdo da
Comissao de Alimentacdo no Campus (CALC), ser retirados de cardapios posteriores, a partir da avaliacao de que o item
ndo € agradavel a maioria dos comensais.

4.4.2. Um item nao podera ser substituido por outro, as porcdes devem obedecer ao quadro de composicao de cardapio.

4.4.3. As preparag0es liquidas ndo deverdo conter adicdo de agucar para serem usados com ou sem adogante a critério
dos comensais.

4.4.4. Em complementacdo ao cardapio, deverdo ser oferecidos, em quantidade suficiente para atendimento
frequentadores do restaurante universitario e dispostos em local especifico do refeitdrio, os seguintes itens: a) sal iodado;
b) palitos; ¢) molho de pimenta; d) guardanapos de papel; €) farinha de mandioca devidamente acondicionada em
farinheira; f) azeite de oliva, acondicionado em lata/vidro apropriado; g) vinagre, acondicionado em plastico/vidro
apropriado; h) aglcar em saché; i) adogante em adogante; j) cafezinho e cha (estes apds o almogo e o jantar).

4.4.5. A UESB, através da Comissao de Alimentacdo no Campus (CALC) realizara um levantamento inicial junto a
comunidade universitaria para estimar o publico que pretende utilizar o servico do Restaurante Universitario, a fim de
subsidiar a CONCESSIONARIA quanto ao fornecimento de refeigGes diarias.

4.4.6. A UESB, através da Comissdo de Alimentagdo no Campus (CALC), por solicitagdo da comunidade universitaria,
prestara informagdo a CONCESSIONARIA sobre a quantidade de comensais com direito a subsidios, submetidos a dieta
vegetariana/ vegana, para os quais serdo oferecidas preparagdes, grdo de bico ou lentilha ou ervilha minimamente
processada, feijao de caldo sem carne (feijdo hipossddico), arroz integral, sopas e guarnicoes.
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5. DA FORMA E CONDIGOES DE FORNECIMENTO DAS REFEICOES

5.1,

5.2

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

5.11.

A distribuicdo das refeicdes acontecera no refeitorio do Restaurante, respeitando-se a especificacao de cardapio e
demais critérios estabelecidos neste Termo de Referéncia;

Cabe & CONCESSIONARIA fornecer os equipamentos, utensilios e mobilidrios indispensaveis ao pleno
funcionamento do Restaurante;

Para a instalacdo do Restaurante, a CONCESSIONARIA receberd o local limpo, podendo a mesma realizar as
adaptac0Oes necessarias no local, desde que autorizadas pela UESB e em acordo com as normas da Vigilancia Sanitaria
Municipal.

O referido funcionamento devera acontecer até o 15° (décimo quinto) dia da data da disponibilizagdo do espaco pela
CONCEDENTE;

As refeicBes deverdo ser preparadas na area de produgdo do Restaurante, sob a orientagdo e supervisdo de um
nutricionista de responsabilidade da CONCESSIONARIA, que devera atuar de acordo com o que preconiza a
legislacao vigente de alimentos, Normas de Boas Praticas de Fabricagdo e Manipulagdo de Alimentos, estabelecida
pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e demais 6rgaos competentes, com acompanhamento sob a
responsabilidade de servidores da CONCEDENTE, especificamente designados para a fiscalizacao, sendo garantido
a estes livre acesso a area de produgdo e demais dependéncias do Restaurante durante o horario de funcionamento;

0O acompanhamento da preparagao das refeigdes visa contribuir para a garantia e preservagao da qualidade, higiene
e seguranga aIinjentar; utilizacdo do Restaurante como espaco para aprendizado pratico; cooperacao técnica com a
CONCESSIONARIA com sugestGes de inovagles para o cardapio, formas de apresentacdo e logistica operacional;

As refeicdes serdo servidas em formato a quilo (self-service), sendo de responsabilidade da CONCESSIONARIA a
disposicdo dos balcGes para acondicionamento e conservacao dos alimentos, bem como dos pratos (porcelana
branca), talheres em inox (colher, faca e garfo) e bandejas de plastico para transporte do alimento;

A CONCEDENTE poder3, a qualquer tempo, efetuar, contratar terceiros ou, ainda, acionar orgdo publico de controle
sanitario para que faca, a sua ordem, recolhimento de amostras dos alimentos servidos no Restaurante, para analise
laboratorial e técn’ica, visando verificar o atendimento aos padrées minimos de qualidade e higiene exigidos. Cabera
a CONCESSIONARIA fornecer, gratuitamente, as porcdes recolhidas e permitir o livre acesso as pessoas designadas
para tal fim;

O fornecimento de refeigGes, incluindo sobremesas e bebidas, deve ser executado diretamente por funcionarios da
CONCESSIONARIA, observadas a qualidade e a quantidade por usuario, estabelecidas para cada tipo de refeicdo,
conforme cardapio descrito no subitem “Padrao de Refeicdes”;

Na preparacdo de bebidas no Restaurante, a CONCESSIONARIA devera utilizar 4gua potavel, filtrada, para
preparacdo de sucos, cafés, chas, ou qualquer outra bebida, mediante controle de potabilidade empregando a
Portaria n® 2.914/2011 do Ministério da Salde;

Todos os fornecedores de géneros alimenticios contratados pela CONCESSIOINI'\RIA deverao obedecer aos critérios
higiénico-sanitarios estabelecidos pela ANVISA, ficando a CONCESSIONARIA encarregada de realizar visitas
técnicas a empresa fornecedora, bem como exigir-lhe que cumpra as Normas de Boas Praticas de Fabricagdo e
Manipulagdo de Alimentos.

6. DO PREGCO DAS REFEICOES

6.1. Os valores das refeicOes deverao ser estabelecidos a partir da caracteristica/formato, conforme descrito abaixo:

a) Café da manha e Jantar: valor unitario por item, preservando-se o cardapio e medidas sugeridas nos Quadros 01 e 03;

b) Almoco: valor do quilo, preservando-se o cardapio sugerido no Quadros 02;

6.2. Os valores unitarios do quilo da refeicdo (almoco) e itens/kit (café da manhd e jantar) corresponderdo aos mesmos

ofertados na proposta e serdo reajustados anualmente, conforme Indice Nacional de Precos ao Consumidor (INPC) medido

pelo Instituto Brasileiro de Geografia e Estatistica (IBGE).
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6.3. VALORES MAXIMOS APLICADOS — PRECO DAS REFEICOES

A CONCESSIONARIA devera observar os valores maximos estabelecidos nas Planilhas constantes na Secgo III, quando
do fornecimento das refeicdes, que serdo servidas a Comunidade Universitaria e aos visitantes da Universidade do
Sudoeste da Bahia, garantindo o cardapio basico do ALMOCO e os itens do CAFE DA MANHA E JANTAR.

7. PRAZO DE EXECUGAO

O prazo de execugdo da concessao sera de 12 (doze) meses, podendo ser renovado, sucessivamente, por iguais periodos,
caso seja de interesse de ambas as partes.

8. CONDICOES DE PAGAMENTO DA TAXA DE CONCESSAO

8.1. O valor da taxa paga pela CONCESSIONARIA pela utilizacdo do bem ora licitado sera de R$ 1.300,00 (um mil e
trezentos reais) e devera ser pago até o quinto dia Util de cada més, a contar da data da assinatura do Contrato;

8.2. No caso de pagamento apds a data fixada no subitem anterior, acrescentar-se-a multa de 2% (dois por cento) sobre
o valor corrigido, juros de mora a razdo de 1% (um por cento) ao més e corregdo monetaria de acordo com o IGP-M (FGV)
ou outro indice que, oficialmente, venha a substitui-lo.

8.3. O valor da remuneracdo pelo uso do bem sera reajustado anualmente, de acordo com o IGP-M(FGV), ou em periodos
mais curtos, se virem a ser editadas regras que estabelecam normas para corregoes de valores de contratos com vigéncia
inferior a um ano.

8.4. Durante os meses nos quais as atividades académicas encontrarem-se em recesso letivo ou periodo de greve, o valor
da taxa pela utilizacdo da area sera reduzido a 50% (cinquenta por cento) do valor vigente, devendo, entretanto, ser
garantido o horario de atendimento, para os servidores da Instituigdo.

9. DO ACOMPANHAMENTO E FISCALIZAGAO DA EXECUGCAO DO CONTRATO

9.1. Fiscalizacdo do uso do imével: Prefeitura de Campus.
9.2. Manutengdo contratual: Geréncia de Contratos.
9.3. Fiscalizagao do recebimento do taxa: GEFIN/TESOURARIA.

9.4. Fiscalizacao do fornecimento de alimentagdo conforme condicdes descritas no subitem 4.2: Comissao de Alimentacao
no Campus (CALC).

9.5. Gestor do Contrato: Carlos Alberto Santana de Oliveira, Matricula n°. 72.000483;

9.6. Fiscal oficial do Contrato: Tatyana de Aquino Moura de Carvalho, Matricula n°. 72.546904-8.

10. DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

I- Garantir que o manipulador de alimentos seja submetido, além dos exames laboratoriais exigidos pelo PCMSO, aos
seguintes exames: hemograma, coprocultura e coproparasitolégico; conforme Resolugdo ANVISA RDC 216 de 15
de setembro de 2004 e Portaria Ministério da Salide — Secretaria de Vigilancia Sanitaria n. 326/1997;

II-  Substituir, imediatamente, qualquer um de seus funcionarios ou preposto que contrarie a boa ordem do
funcionamento do Restaurante;

III - Cumprir com as obrigagdes exigidas pelo instrumento convocatério e pelos quais se obriga, visando a perfeita
execugdo do objeto da concessao;

IV- Manter, durante toda a vigéncia da concessdao, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condi¢Bes de habilitagao e qualificacdo exigidas na licitacao;

V- Disponibilizar a CONCEDENTE contatos para eventuais emergéncias;

VI - Organizar as filas dos caixas e de acesso aos refeitdrios, prezando pelo atendimento agil e de qualidade;

VII - Alteragbes no cardapio deverdo ser comunicadas a CONCEDENTE no prazo minimo de 48 (quarenta e oito) horas
de antecedéncia salvo em caso fortuito quando a CONCEDENTE devera ser comunicada da ocorréncia do fato;

VIII - Fixar o cardapio semanal, em tamanho e local visivel, na entrada do Restaurante;
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IX -  Garantir a qualidade da refeigdo durante todo o periodo de vigéncia da concessdo;

X- Prezar pelos principios da alimentacdo saudavel, evitando alimentos com excessiva quantidade de gordura, sal,
agucar, conservantes e condimentos;

XI- Preparar as refeicoes atendendo as exigéncias de qualidade, higiene e técnicas culinarias, conforme a legislacdo
vigente;

XII - Servir somente refeicGes preparadas exclusivamente na area de producdo do Restaurante da CONCEDENTE;

XIII - Afixar, em tamanho e local visiveis nas dependéncias do Restaurante (proximo aos caixas), tabela contendo os
precos das refeicdes apresentados nesta licitacdo;

XIV - Os valores propostos para fornecimento de refeicdo para a comunidade universitaria deverdo ser mantidos para
possiveis fornecimentos de alimentacdo para convidados ou participantes de eventos, contratos e/ou conveénios
que a CONCEDENTE venha celebrar com a CONCESSIONARIA;

XV - Providenciar, por sua conta e risco, a conservacao das refeicdes e os estoques de alimentos e de material
necessarios a sua atividade normal;

XVI - Descartar os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados imprdoprios para o consumo pela
CONCEDENTE;

XVII - Coletar, diariamente, amostra de todas as preparacdes servidas, em recipiente proprio e conserva-las, pelo intervalo
de 72 (setenta e duas) horas, dentro das condi¢Ges técnicas recomendadas;

XVIII - Arcar com a despesa de uso de gas necessario ao funcionamento dos equipamentos do Restaurante, ficando sob
sua inteira e exclusiva responsabilidade a segurancga, o abastecimento e o controle do estoque;

XIX - Fazer uso racional de agua e energia, evitando desperdicios ou mau uso dos sistemas e equipamentos,
principalmente, quanto ao desligamento de todos ou parte dos aparelhos de ar condicionado nos momentos em
que nao houver necessidade de uso;

XX - Zelar pelo sistema de esgotamento hidrossanitario, evitando residuos sélidos nas tubulacGes apropriadas para
liquidos.

XXI - Ndao utilizar as dependéncias do restaurante universitario para o preparo alimentos que nado sejam exclusivamente
para atender a demanda de comercializagdo de refeigdes no ambito do Contrato firmado com a UESB;

XXII - A CONCESSIONARIA devera fornece relatérios mensais contendo o quantitativo de refeicdes comercializadas
(por tipo e turno), visando o acompanhamento e gestdo do contrato pela CONCEDENTE.

11. DAS INSTALACOES, EQUIPAMENTOS, MOVEIS E UTENSILIOS

I- A CONCESSIONARIA disponibilizara os equipamentos necessarios para o funcionamento dos caixas de venda;

II-  Responsabilizar-se inteiramente pelo acesso ao Restaurante, pela organizagdo das filas e pela seguranga interna,
cabendo a CONCESSIONARIA tomar as medidas necessarias para o bom funcionamento;

III - Adquirir, em quantidade suficiente, mdveis (mesas, suportes horizontais e verticais, cadeiras, etc.), moveis
adaptados para cadeirantes, pessoas em sobrepeso, entre outros, equipamentos (carros térmicos, passtrough,
camara fria, fogoes, balcdes, estufas, freezers, etc.), utensilios de copa e cozinha e os demais itens necessarios ao
funcionamento do Restaurante, inclusive os direcionados ao tratamento da agua e do lixo;

IV- As mesas e cadeiras deverdao obedecer ao seguinte padrdo: conjunto de mesa e 04 (quatro cadeiras em madeira
nobre (Peroba Rosa), revestimento em verniz na cor Imbuia, dobravel. DimensGes: Cadeira aberta aproximada
(AXLxC): 96x46x45cm; Cadeira fechada aproximada (AxLxC): 104x45x8cm; Mesa aberta aproximada (AxLxC):
78x70x70cm; Mesa fechada aproximada (AxLxC): 88x70x11cm

V- Destinar os equipamentos instalados na area de produgdo do Restaurante somente para o preparo de refeigGes a
serem servidas nas suas dependéncias;

VI- Atestar o recebimento, no ato da assinatura deste Contrato de Concessao, da relacao completa de todos os méveis,
equipamentos e utensilios de propriedade da CONCEDENTE, disponibilizados para seu uso através da assinatura
do Termo de Recebimento e Responsabilidade de Bens e Equipamentos, obrigando-se a devolvé-los no mesmo
estado em que foram recebidos, ressalvado, entretanto, o desgaste pelo uso normal dos bens;

VII - Reparar, repor ou restituir, nas mesmas condicOes e especificacdes, dentro do prazo que for determinado pela
CONCEDENTE, os equipamentos e méveis recebidos em razao da concessao;

VIII - Arcar com a indenizagdo decorrente de eventual avaria, desaparecimento, inutilizagdo, fragmentagdo e deterioragdo
em moveis e equipamentos da CONCEDENTE. No caso de deterioracdo, a CONCESSIONARIA podera optar pela
reparacao dos danos (observando as exigéncias imprescindiveis a preservacdao da garantia de fabrica) ou pela

reposigao;

IX- Utilizar somente utensilios em ago inoxidavel para retirar as preparagdes de caldeirdes, panelas e cubas de
distribuicdo;

X- Servir as refeicdes em bandeja em aco inoxidavel com subdivisGes e/ou pratos de aco, porcelana ou vidro

(assegurada a integridade do material), acompanhado de talheres de aco inoxidavel;
XI -  Substituir, periodicamente, bandejas, talheres e outros utensilios utilizados na distribuicdo das refeicdes, de acordo
com o desgaste aparente ou, se necessario, apos vistoria realizada pela CONCEDENTE;
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XII - Responsabilizar-se pela guarda e conservacao de todos os bens de propriedade da CONCEDENTE recebidos em
razao da concessao;

XIII - Responder por quaisquer danos causados diretamente aos bens de propriedade da CONCEDENTE, quando esses
tenham sido ocasionados por seus funcionarios durante o uso do imével;

XIV - Efetuar, junto a empresa especializada, seguro contra incéndio, bem como manutencgGes preventivas e corretivas
para os equipamentos, instalagbes e pessoas, a vigorar no periodo da vigéncia da concess3o;

XV - Os servicos de manutengdo preventiva e corretiva compreendem reparos e substituicdes de pecas, torneiras, sifoes,
ralos, tomadas, lampadas, reatores, calhas, pias, pisos, reparos na alvenaria, pintura e eventuais infiltracdes, entre
outros;

XVI - Executar a manutencdo preventiva e corretiva da estrutura fisica (elétrica, hidrossanitaria e predial), a qual devera
solicitar autorizacdo prévia a CONCEDENTE para a execucdo;

XVII - Solicitar autorizagdo da CONCEDENTE, com antecedéncia minima de 15 dias, para executar manutengdes que
implicam na suspensao das atividades objeto desta concessao deverao ser;

XVIII - Comunicar imediatamente a CONCEDENTE em casos de manutencoes emergenciais, indicando as medidas que
adotara para a resolucdo do problema;

XIX - Realizar manutencdo preventiva e corretiva dos equipamentos e instalagbes fisicas solicitadas ou ndo pela
CONCEDENTE e sem qualquer 0nus para esta;

XX - Efetuar a manutengdo preventiva e corretiva dos materiais, mdveis (mesas, suportes, assentos, etc.) e
equipamentos (carros térmicos, passtrough, camara fria, fogbes, balcGes, estufas, freezers, etc.) de sua
propriedade ou que tenham sido disponibilizados pela CONCEDENTE sem qualquer 6nus para esta;

XXI - Solicitar por escrito autorizacdo oficial da CONCEDENTE para retirada dos equipamentos, pertencentes a esta, dos
locais que compdem o Restaurante, para manutencao;

XXII - Solicitar autorizacdo a CONCEDENTE para implementar novas instalagbes ou adequagGes internas que se fagam
necessarias;

XXIII - Entregar, ao final da concessdo, as instalagdes prediais integras e higienizadas, bem como restituir os moéveis,
equipamentos e utensilios que tenham sido disponibilizados pela CONCEDENTE nas mesmas condicdes do
Relatdrio de Vistoria Inicial, realizado no ato do recebimento;

XXIV - Ndo deverdo ser instalados dispositivos audiovisuais (tv, radio) nas areas interna e externa do Restaurante
Universitarios;

XXV - A empresa devera apresentar relagdo detalhada de equipamentos, méveis e utensilios necessarios a montagem do
restaurante, informando o seu estado de conservacao;

XXVI - O licitante vencedor podera adquirir os equipamentos apds a divulgacdo dos resultados da licitacdo, desde que os
mencione na relagao de materiais apresentada no envelope de habilitagdo;

XXVII - O Gestor, Fiscal e CALC irdo avaliar o estado de conservacao dos equipamentos, mdveis e utensilios do licitante
classificado em primeiro lugar. Para tanto, o proponente devera separar os materiais supracitados e constantes da
relacdo enviada a Comissdo de Licitagdo para respectiva vistoria. Havendo a desclassificagdo do primeiro licitante
classificado, devido ao estado de conservacdao dos equipamentos, sera avaliado o estado de conservagao dos
licitantes classificados de acordo com a ordem crescente. O Gestor, Fiscal e CALC, também serao responsaveis pela
fiscalizacdo dos precos ofertados para alimentacao pronta pelo Concessionario.

12. DEMAIS OBRIGACOES

I- Assegurar o livre transito dos responsaveis da CONCEDENTE pela fiscalizagdo e demais autorizados por
esta nas dependéncias do Restaurante;

1I - Providenciar, sem quaisquer 6nus para a CONCEDENTE, e manter atualizadas, todas as licencas, alvaras
e autorizacbes necessarias a execugao dos servicos e ao funcionamento do Restaurante junto aos 6rgaos
competentes;

111 - Apresentar em local visivel nas dependéncias do Restaurante o Alvara da Vigilancia Sanitdria, atestando

possuir as condigoes exigidas pelo 6rgao, no prazo maximo de 90 dias a partir da data do inicio dos servigos
e referente as instalagdes onde a empresa executa suas atividades operacionais;

v - Executar a higienizagdo de todas as &reas que compdem o Restaurante, em conformidade com os
procedimentos operacionais estabelecidos e manter registros atualizados das rotinas;

V- Utilizar produtos de limpeza adequados a rotina de higienizacao dos servigos de alimentagao, cumprindo o
estabelecido na legislagdo vigente quanto ao registro dos produtos;

VI - Utilizar produtos de alto poder bactericida e agdo fungicida, de forma a se obter a ampla higienizagdo do

ambiente, dos equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos funciondrios que manipulem
os alimentos;

VII - Realizar o controle integrado de vetores e pragas urbanas com o objetivo de impedir a atragdo, o acesso, o
abrigo e a proliferagao dos mesmos, responsabilizando-se pela contratagdo de empresa especializada para
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controle quimico, quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes e entregar o certificado a
CONCEDENTE;
Responsabilizar-se pela destinacdo de todos os residuos soélidos produzidos na atividade objeto da
concessao;
Adquirir e manter lixeiras, carrinhos e contéineres apropriados ao acondicionamento e retirada dos residuos
solidos;
Retirar diariamente, quantas vezes for necessario, em horario adequado, os residuos sélidos resultante de
suas atividades, devidamente acondicionado em trés tipos de vasilhames (organicos, reciclaveis e aterro)
em sacos apropriados, que evitem rompimento ao ser removido, preenchendo-os somente até 2/3 de sua
capacidade.
Providenciar, por conta propria, a manutencdo das areas de preparacdo e manipulagdo dos alimentos, saldo
de refeicdes, mesas (inclusive os suportes horizontais e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes),
carros térmicos e acessorios, portas e pisos, mantendo-os rigorosamente limpos e arrumados,
providenciando a higienizagdo, desinfeccao das areas e instalagGes utilizadas, independentemente dos
servicos realizados pela CONCEDENTE, ndo podendo utilizar produto quimico nocivo ao ser humano,
preservando os alimentos de qualquer contaminacdo;
Responder pelos danos causados diretamente 3 CONCEDENTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou
dolo, ou em consequéncia de erros, impericia propria, praticados por seus funcionarios, prepostos ou
fornecedores, ndo excluindo ou reduzindo essa responsabilidade junto 3 CONCEDENTE;
Exigir que fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer outra pessoa estranha ao contrato tenha
acesso as instalacbes em uso pela CONCESSIONARIA somente pela entrada de recebimento de
mercadorias;
Efetuar pontualmente o pagamento de todas as taxas e impostos que incidam ou venham a incidir sobre as
suas atividades e/ou sobre a execucao do objeto do presente contrato, assumindo a responsabilidade por
encargos fiscais e comerciais resultantes da execugdao da concessao, bem como observar e respeitar as
LegislacGes Federal, Estadual e Municipal;
Nao cobrar nem permitir cobranca de taxas, gorjetas ou similares;
Ficam expressamente proibidas a venda de itens estranhos ao objeto da concessao no espaco do
Restaurante Universitario;
E terminantemente proibida o uso do Restaurante para comercializagdo de: Bebidas alcodlicas, Lanches
Salgados, Chocolates, Artigos de tabacaria, Remédios, Bilhetes lotéricos, Caca niqueis, Jogo de azar;
Substancias que causem dependéncia fisica e ou psiquica (Lei n® 11.343/2006 de 23 de agosto de 2006).
Fica, também, proibida a utilizacdo de alto falantes e/ou congéneres que produzam som ou ruidos,
prejudiciais ao andamento das aulas, além da guarda ou depésito de produtos inflamaveis, explosivos,
corrosivos, tdxicos ou de forte odor.
Cumprir determinagao formal ou instrugdes complementares emitidas pela CONCEDENTE, respeitadas as
demais clausulas do presente instrumento;
Serao de responsabilidade da CONTRATADA as despesas com deslocamento, estadia e alimentacdo dos
seus funcionarios;
Os alimentos estocados a serem utilizados na confecgao e produgdo das refeicdes devem ser armazenados
de forma adequada e separadamente dos produtos de limpeza;
Devera ser disponibilizado gratuitamente aos clientes alcool gel, guardanapos, palitos de dentes (embalados
individualmente) e os sachés de agucar, adocante, sal, maionese, ketchup e mostarda, bem como azeite,
vinagre e demais condimentos;
Os alimentos preparados para consumo devem ser expostos/armazenados em balcdo térmico isolado. A
temperatura dos expositores (balcdes) devera ser regularmente monitorada através de termOmetros
apropriados e, se possivel expostos em locais visiveis;
As sobras de alimentos expostas para consumo (dispostos no balcdo térmico e/ou refrigerado) e que ndo
forem consumidas ndo poderdo ser reaproveitadas para confeccdo de outras refei¢cdes, lanches e outros
itens fornecidos. A CONTRATADA deve ter um planejamento adequado do nimero de refeigbes a serem
servidas a fim de evitar o desperdicio de alimentos;
Os funcionarios que manipulam os alimentos deverdo apresentar-se sem lesdes ou sintomas de
enfermidades, bem como asseado e uniformizados incluindo mascaras, touca e luvas;
Prestar todas as informacoes solicitadas pelo CONCEDENTE referentes ao bem cedido, assim como permitir
0 acesso dos servidores do Estado incumbidos da tarefa de fiscalizar as atividades exercidas pelo
CESSIONARIO;
Manter sob sua guarda e responsabilidade o bem ora cedido ao uso, para exploracdo de atividade comercial
no ramo de restaurante;
N&o dar a bem destinagdo diversa ou estranha a prevista no item anterior;
Fica expressamente vedada a CONCESSIONARIA ceder ou transferir o presente Termo de Concessao de
Uso, seja total ou parcialmente;
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E vedada a subcontratacdo parcial do objeto, a associagdo da CONCESSIONARIA com outrem, a cessao
ou transferéncia, total ou parcial do contrato, bem como a fusdo, cisdo ou incorporagdo da
CONCESSIONARIA, ndo se responsabilizando a CONCEDENTE por nenhum compromisso assumido por
aquela com terceiros.

DAS OBRIGAGOES DA CONCEDENTE

I-
II -
III -
v -
V-
VI -
VII -
VIII -

IX -

XI -

XII -

XIIT -

X1V -

XV -

XVI -

XVII -

Proceder a publicacdo resumida do instrumento de concessdo e de seus aditamentos na imprensa oficial,
condigdo indispensavel para sua validade e eficacia, no prazo de 10 (dez) dias corridos da sua assinatura;
Fornecer a CONCESSIONARIA os elementos indispensaveis ao cumprimento do contrato dentro de, no
maximo, 10 (dez) dias da assinatura do contrato;

Dar quitagdo quando da comprovacao do pagamento mensal da taxa;

Fiscalizar administrativamente o cumprimento do contrato de concessao;

Exigir pontualidade no cumprimento dos horarios estabelecidos;

Encaminhar para os setores responsaveis as necessidades de execugdo de servico no Restaurante, de
responsabilidade da CONCEDENTE, e efetuar acompanhamento;

Relatar a autoridade competente as ocorréncias que exijam providéncias de responsabilidade de instituicoes
externas a UESB;

Encaminhar para a Comissdo Processante da Instituicdo, documento que relacione as ocorréncias que
impliquem em sancgdes a serem aplicadas;

Propor aplicagdo de penalidades;

Disponibilizar a CONCESSIONARIA lista contendo todos os moveis e equipamentos cedidos pela
CONCEDENTE e que compordo as instalagdes do restaurante;

Responsabilizar-se pela coleta e andlise microbioldgica em amostra da agua, por periodo semestral, sem
prejuizo de iniciativas da CONCESSIONARIA;

Responsabilizar-se pela manutencdo na infraestrutura do prédio quando se tratar, comprovadamente, de
problema advindo de vicio de construgdo e ndo causado pelo uso do espaco pela CONCESSIONARIA;
Comunicar a CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 36 (trinta e seis) horas, possivel alteracao
no horario estabelecido para servir as refeicdes, mediante oficio;

A CONCEDENTE fica desobrigada a comunicar alteragoes de horarios estabelecidos para servir as refeicdes,
quando da ocorréncia de fatos imprevistos;

Disponibilizar formularios de sugestdo para que os usuarios do servico possam opinar, reclamar e/ou sugerir
acerca dos servigos prestados no Restaurante;

Prestar as infogmagées e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados pela
CONCESSIONARIA nos prazos estipulados em cada demanda;

Em se tratando da politica estudantil e agées de permanéncia universitaria, considerando melhores condicdes
de preco em atendimento aos alunos, fica instituido que as despesas com energia elétrica, abastecimento de
agua e vigilancia noturna incubem a CONCEDENTE;

XVIII - Cumprir e fazer cumprir as clausulas contratuais da concessdo.

DAS SANGOES E PENALIDADES

I-

II -

III -

v -

VI -

VII -

A Administracdo podera aplicar as penalidades a CONCESSIONARIA, expressamente prevista na Lei
Estadual 9.433/05 e demais legislagBes pertinentes, garantida a prévia e ampla defesa em processo
administrativo;

A recusa a assinatura do contrato e a inexecugdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execugdo
do contrato, ensejardo a aplicagdo da pena de multa, observados os parametros estabelecidos nesta secdo,
sem prejuizo, na segunda hipétese, da rescisdo unilateral do contrato, a qualquer tempo, e a aplicagdo das
demais sancgdes previstas na Lei 9.433/05;

Em caso de recusa do adjudicatario em firmar o contrato, sera aplicada multa no percentual 10% (dez por
cento) incidente sobre o valor global do contrato de concessao;

Em caso de descumprimento total da obrigacdo principal, sera aplicada multa no percentual 10% (dez por
cento) incidente sobre o valor global do contrato de concessao;

Caso o cumprimento da obrigagao principal, uma vez iniciado, seja descontinuado, sera aplicado o percentual
10% (dez por cento) sobre o saldo do contrato de concessdo;

Em caso de atraso no cumprimento da obrigacao principal, sera aplicado o percentual de 0,3% (trés décimos
por cento) ao dia, até o trigésimo dia de atraso, e de 0,7% (sete décimos por cento) por cada dia
subsequente ao trigésimo, calculados sobre o valor de uso do espago publico; i

Pelo atraso no pagamento do valor devido pelo uso do espaco publico, a CONCESSIONARIA pagara a
multa de 2% (dois por cento) ao més, correcdo monetaria e juros de mora a razao de 1% (um por cento)
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ao més, independente de outras cominagles legais. A multa estabelecida incidira sobre o valor corrigido;
Na hipotese do item anterior, se a multa moratdria atingir o patamar de 10% (dez por cento) do valor global
do contrato, devera, salvo justificativa escrita devidamente fundamentada, ser recusado o recebimento do
objeto, sem prejuizo da aplicacdo das demais san¢Ges previstas na lei;

VIII - Para os casos de mero atraso ou inadimplemento de obrigacdo acessoria, assim considerada aquela que
coadjuva a principal, devera ser observado o que for estipulado no instrumento convocatorio;

X - As multas previstas nestes itens nao tém carater compensatorio e o seu pagamento ndo eximira a
CONCESSIONARIA da responsabilidade por perdas e danos decorrentes das infracdes cometidas;

X- As multas poderao ser aplicadas tantas vezes quantas forem as irregularidades constatadas;

XI - A CONCEDENTE podera cancelar o Termo de Concessao no caso de atrasos de pagamentos por um periodo
de trés meses consecutivos ou alternados e do ndo cumprimento das clausulas contratuais;

XII - Serdo punidos com a pena de suspensdo temporaria do direito de licitar e impedimento de contratar com a

Administracdo os que incorrerem nos ilicitos previstos nos incisos VI e VII do art. 184 e I, IV, VI e VII do
art. 185 da Lei estadual n° 9.433/05;

XIII - Serdao punidos com a pena de declaracao de inidoneidade para licitar e contratar com a Administragdo,
enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo
perante a autoridade competente para aplicar a punicdo, os que incorram nos ilicitos previstos nos incisos I
aVdoart. 184 e II, IIl e V do art. 185 da Lei estadual n°® 9.433/05;

X1V - Para a aplicacdo das penalidades previstas serdo levados em conta a natureza e a gravidade da falta, os
prejuizos dela advindos para a Administragdo Publica e a reincidéncia na pratica do ato;

XV - Serdo aplicadas a CONCESSIONARIA as seguintes cominagGes, sem prejuizo de outras sangoes legais e
regulamentares cabiveis;

XVI - Adverténcia, por escrito, na primeira infragdo as condicOes estipuladas no contrato;

XVII -  Em caso de reincidéncia das situagGes previstas para a primeira infragdo, sera aplicada multa de 10% (dez

por cento) sobre o valor mensal pactuado;

XVIII - A persisténcia no cometimento das infragGes previstas neste Contrato poderd, a critério da CONCEDENTE,
resultar nas sancdes de adverténcia e multa juntamente com as sangoes de rescisdo, suspensdo temporaria
ou impedimento, facultada a defesa prévia do CONCESSIONARIO, no respectivo processo, no prazo legal;

XIX - O atraso do pagamento do preco especifico mensal e dos demais encargos, apos 30 (trinta) dias da data
aprazada para o pagamento, ensejara o encaminhamento da documentagdo de cobranca a area juridica da
CONCEDENTE para a adogdo das medidas legais e regulamentares aplicaveis a espécie;

XX - As sangOes previstas em Lei poderdo também ser aplicadas as empresas ou aos profissionais que, em razao
dos contratos:

- Tenham sofrido condenacao definitiva por praticarem, por meios dolosos, fraude fiscal no recolhimento de
quaisquer tributos;
- Tenham praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da licitagdo.

15. DA RESCISAO

A rescisdo do Termo de Concessdo ocorrera de pleno direito e independente de interpelagdo judicial ou extrajudicial
quando da ocorréncia de quaisquer das hipoteses:

I- A CONCESSIONIE\RIA pedir faléncia ou recuperacao judicial, liquidagdo judicial ou extrajudicial;

II - A CONCESSIONARIA transferir, no todo ou em parte, o Contrato de concessao de uso;

III - O acimulo de multas for superior ao valor das garantias instituidas;

IV - A CONCESSIONARIA reincidir em faltas graves punidas anteriormente com multa ou faltas cometidas por
caracterizada ma fé; ]

V- Quando a CONCESSIONARIA utilizar o Termo de Concessao como cau¢do, sem prévia e expressa anuéncia da
CONCEDENTE;

VI - Se verificada a inexecugao total ou parcial dos servigos;

VII - Nos demais casos previstos em Lei.

16. INFORMACOES COMPLEMENTARES

16.1. A CONCESSIONARIA receberd os imdveis em perfeitas condigdes de uso. Ao final do contrato, os referidos iméveis
deverao ser entregue a CONCEDENTE nas mesmas condigbes oferecidas, sob pena de ressarcimento dos possiveis
prejuizos.

16.2. Fornecer, aos Funcionarios, todo o equipamento de protecdo individual (EPI) e de protecao coletiva (EPC).
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16.3. Servir somente refeicdes preparadas exclusivamente na cozinha do restaurante da CONCEDENTE.

16.4. A CONCEDENTE ndo tem compromisso com a remuneragdo de uma quantidade minima diaria, mensal ou anual. A
CONCESSIONARIA devera prever a variacao do nimero de usuarios na composicdo de seus custos.

16.5. AlteracOes na estrutura fisica da area que se faz referéncia neste termo e/ou planta das instalacdes deverao ser
previamente submetidos a apreciacdo dos setores competentes e nao poderdo ser realizada sem o consentimento da
Administragdo Superior.

16.6. As benfeitorias vindas de quaisquer acréscimos ou melhorias realizadas, com autorizacdo da Prefeitura do Campus
Universitario, serdo incorporadas ao imdvel, sem nenhum 6nus para a CONCEDENTE, ao final do contrato.

16.7. Se o contrato for rescindido, as benfeitorias serdo incorporadas ao patrimonio da CONCEDENTE sem nenhum direito
de ressarcimento.

16.8. As empresas interessadas na licitacdo, poderdo realizar visita técnica FACULTATIVA, por meios proprios, com o
objetivo de se inteirar das condicdes, nas instalacdes do local da concessao, acompanhados de um representante
designado pela UESB. A visita sera realizada de segunda a sexta-feira, de 08h30min as 10h30min e das 14h30min as
16h30min, devendo os interessados agendarem previamente, com antecedéncia minima de 05 (cinco) dias Uteis, seu
comparecimento com a Prefeitura de Campus, através do telefone (77) 3424-8617 ou através do E-mail: pcu@uesb.edu.br.

16.9. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia Util seguinte ao da publicacdo do Edital, estendendo-se até o dia Util anterior
a data prevista para abertura da sessdo publica.

16.10. Para a vistoria, o licitante, por meio de seu representante, devera estar devidamente identificado.

16.11. A vistoria do local onde sera realizado o servico ndo € obrigatdria, porém a licitante que ndo a fizer ficara responsavel
pelo 6nus decorrente da falta de conhecimento do local onde serdo realizados os servicos, ndo cabendo alegagao posterior
de desconhecimento das condicOes do local.

16.12. Visando incentivar o consumo de produtos livres de agrotdxicos e que respeitem os principios da seguranga
alimentar, a CONCEDENTE recomenda a aquisicdo de itens da Agricultura Familiar para a preparagdo das refeigdes
servidas no Restaurante.

16.13. Incluem-se na concessdao de uso os equipamentos e materiais relacionados abaixo, de propriedade da
CONCEDENTE e disponibilizados para o Restaurante Universitario, que serdo relacionados no ANEXO do instrumento
contratual.

Relacao de Equipamentos e Materiais disponibilizados pela CONCEDENETE para o Restaurante
Universitario

ITEM DESCRICAO Qtd
01 Fogao Industrial 01
02 Condicionador de Ar 02
03 Geladeira Industrial 03
04 Balcdo caixa 01
05 Mesa de escritdrio 01
06 Freezer 01
07 Armario 01
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SECAO III

ORCAMENTO ESTIMADO EM PLANILHA

Modalidade de Licitagdo
CONCORRENCIA

Ndmero

003/2023

(X ) Para efeito do art. 81, II, da Lei estadual no 9.433/2005, o orcamento estimado em planilha de
quantitativos e pregos unitarios € o descrito abaixo, 0s quais correspondem ao critério maximo de
aceitabilidade dos pregos unitérios e global.

Lote Unico
ITEM Refeico (Almoco) R$/ Q“:j'gﬂ;;‘;a (KG) R$/Quilograma (KG) total
1 Almogo — confgrm_e termo de 44,00 44,00
referéncia

1 — A disputa sera pelo menor valor proposto por Kg (quilograma) para refeicao Almoco, conforme

orientagdo do termo de referéncia;
2 — O valor da concessao pelo uso do espaco fisico para exploracao é fixo em R$ 1.300,00 (um
mil e trezentos reais), conforme consta de termo de referéncia;
3 — O valor maximo admitido para comercializagao de cada item unitario que compde o café da manha e jantar

Tabela valores unitarios

Café (puro ou com leite) 200ml | R$ 3,17
Suco (polpa ou fruta in natura) 200ml R$ 3,33
Mingau (aveia, tapioca ou milho), canjica ou arroz doce 200ml R$ 4,33
Paes frescos (Do Dia, Com Margarina) Unid. R$ 1,50
Batata doce 150g R$ 2,83
Banana da terra 150g R$ 2,67
Inhame 150g R$ 2,67
AIPIM 150g R$ 3,17
Bolo doce 100g R$ 3,40
Bolo salgado 100g R$ 3,00
Cuscuz 100g R$ 3,50
Lelé 100g R$ 2,33
P3o de forno 100g R$ 2,33
Sopa (Macarrdo, Legumes, Proteinas) 400ml R$ 7,10
Caldos diversos (verde, aipim, frango, etc) 400ml R$ 6,27
Sopa vegetariana (Ex: receita com proteina de soja, grdo de bico, lentilha) 400ml R$ 7,30
Ovo mexido, salsicha, frango, carne, almondega, entre outros. 120g R$ 5,70
th)a (maca, banana, manga, tangerina, abacaxi, melancia, melao, mamao, 140g RS 3,40
Preparagdo para Vegetarianos. (Ex: receita com proteina de soja, grdo de

bicc?, Ier?tilha[lj) ) ( P i 1209 | R$ 2,07
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SECAO IV
MODELO DE PROPOSTA DE PRECOS

Modalidade de Licitagdo
CONCORRENCIA

Ndmero
003/2023

Menor Valor por Quilograma Kg (CRITERIO DE JULGAMENTO)

LOTE UNICO QUANTIDADE R$ por Kg

Total R$ por Kg |

Concessao remunerada de uso do Restaurante
Universitario da UESB, Campus de Itapetinga,
para exploragao comercial no ramo de

restaurante e fornecimento de refeicdo no 01 Kg
formato a guilo, no periodo de 12 meses.
(Quilo de refeicao conforme descricao e
orientacdo do termo de referéncia)

, de de 2023.

NOME/ RAZAO SOCIAL CPF/ CNPJ REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA

Concorréncia Publica n°. 003/2023

-fls. 18 -



ESTADO DA BAHIA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA BAHIA — UESB
CONCORRENCIA PUBLICA N°. 003/2023

SECAO V
MODELO DE DECLARAGAO DE ELABORAGAO INDEPENDENTE DE PROPOSTA E DE
INEXISTENCIA DE IMPEDIMENTO A PARTICIPACAO NO CERTAME

Modalidade de Licitagdo Numero
CONCORRENCIA 003/2023

[Identificacdo completa do representante da licitante], como representante devidamente constituido de
[Identificacdo completa da licitante], doravante denominada LICITANTE, para fins de participacdo no
certame licitatorio acima identificado, declaro, sob as penas da lei, em especial o art. 299 do Cédigo Penal
Brasileiro, que:

(a) a proposta apresentada para participar desta licitacao foi elaborada de maneira independente por mim
e o conteldo da proposta nao foi, no todo ou em parte, direta ou indiretamente, informado, discutido ou
recebido de qualquer outro participante potencial ou de fato desta licitacdo, por qualquer meio ou por
qualquer pessoa;

(b) a intencao de apresentar a proposta elaborada para participar desta licitacdo nao foi informada,
discutida ou recebida de qualquer outro participante potencial ou de fato desta licitacdo, por qualquer meio
ou por qualquer pessoa;

(c) que ndo tentei, por qualquer meio ou por qualquer pessoa, influir na decisdo de qualquer outro
participante potencial ou de fato desta licitacao quanto a participar ou nao dela;

(d) que o contelido da proposta apresentada para participar desta licitacdo ndo sera, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, comunicado ou discutido com qualquer outro participante potencial ou de fato
desta licitacdo antes da adjudicacao do objeto;

(e) que o conteldo da proposta apresentada para participar desta licitagdo nao foi, no todo ou em parte,
direta ou indiretamente, informado, discutido ou recebido de qualquer integrante do 6rgao licitante antes
da abertura oficial das propostas;

(f) que estou plenamente ciente do teor e da extensao desta declaragao e que detenho plenos poderes e
informag0es para firma-la.

Declaro, ainda, para os efeitos art. 299 do Cddigo Penal Brasileiro, ndo estar sujeito as hipdteses de
impedimento de participacao elencadas nos arts. 18 e 125 da Lei estadual no 9.433/2005, quais sejam:
Art. 18 - Nao podera participar, direta ou indiretamente, da licitacdo, da execucdo de obras ou servicos e
do fornecimento de bens a eles necessarios: I - o autor do projeto, basico ou executivo, pessoa fisica ou
juridica; II — a empresa responsavel, isoladamente ou em consorcio, pela elaboracao do projeto basico ou
executivo ou da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, acionista ou detentor de mais de 5% (cinco
por cento) do capital com direito a voto ou controlador, responsavel técnico, subordinado ou subcontratado;
III - servidor ou dirigente do 6rgao ou entidade contratante ou responsavel pela licitacao; IV - demais
agentes publicos, assim definidos no art. 207 desta Lei, impedidos de contratar com a Administragdo Publica
por vedagdo constitucional ou legal.

§ 1o- E permitida a participacado do autor do projeto ou da empresa, a que se refere o inciso II deste artigo,
na licitacao

ou na execucao da obra ou servico, como consultor ou técnico, nas fungdes de fiscalizacdo, supervisdo ou
gerenciamento, exclusivamente a servico da Administracao interessada.

§ 20- O disposto neste artigo ndo impede a licitacdo ou contratacao de obra ou servigo que inclua, como
encargo do contratado ou pelo prego previamente fixado pela Administracdo, a elaboragdo do projeto
executivo.

§ 30- Considera-se participacdo indireta, para os fins do disposto neste artigo, a existéncia de qualquer
vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista ou de parentesco até o 3° grau
entre o autor do projeto, pessoa fisica ou juridica, e o licitante ou responsavel pelos servigos, fornecimentos
e obras, incluindo-se o fornecimento de bens e servicos a estes necessarios.

§ 40 - Aplica-se o disposto no paragrafo anterior aos membros da comissao de licitagdo.
Art. 125 - E vedado ao agente politico e ao servidor publico de qualquer categoria, natureza ou condicdo,
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celebrar contratos com a Administracao direta ou indireta, por si ou como representante de terceiro, sob
pena de nulidade, ressalvadas as excecdes legais.

Paragrafo Unico - Nao se inclui na vedacdo deste artigo a prestacao de servicos em carater eventual, de
consultoria técnica, treinamento e aperfeicoamento, bem como a participacdo em comissdes examinadoras
de concursos, no @mbito da Administragao Publica.

de de 2023.

NOME/ RAZAO SOCIAL CPF/ CNPJ REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA
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SECAO VI

MODELO DE PROCURAGAO PARA A PRATICA DE ATOS CONCERNENTES AO CERTAME

Modalidade de Licitacao Numero
CONCORRENCIA 003/2023
Através do presente instrumento, nomeamos e constituimos o(a)
SENhOr(@) wevviveriiiiiirii e , (nacionalidade, estado civil, profissdo), portador do
Registro de Identidade no .............. , expedido pela .......... , devidamente inscrito no Cadastro de Pessoas
Fisicas do Ministério da Fazenda, sob 0 nO ....., residente @ rua ........cccccuvrmmerereeeeeeeeeesecccnnnreeeeen ,NO .

como nosso mandatdrio, a quem outorgamos amplos poderes para praticar todos os atos relativos ao
procedimento licitatério indicado acima, conferindo-lhe poderes para:

(apresentar proposta de precos, interpor recursos e desistir deles, contra-arrazoar, assinar contratos,

negociar precos e demais condicdes, confessar, firmar compromissos ou acordos, receber e dar quitacao e
praticar todos os demais atos pertinentes ao certame etc).

de de 2023.

RAZAO SOCIAL/ CNPJ/NOME DO REPRESENTANTE LEGAL/ E ASSINATURA

Concorréncia Publica n°. 003/2023 -fls.
21 -



ESTADO DA BAHIA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA BAHIA — UESB
CONCORRENCIA PUBLICA N°. 003/2023

SECAO VII
MODELO DE DECLARAGAO DE ENQUADRAMENTO (LEI COMPLEMENTAR no 123/06)

[EXCLUSIVA PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE]

Modalidade de Licitagdo NUmero
CONCORRENCIA 003/2023

Para os efeitos do tratamento diferenciado da Lei Complementar no 123/06, declaramos:
que estamos enquadrados, na data designada para o inicio da sessdo publica da licitagdo, na condicdo:

() de microempresa
[ou]
() de empresa de pequeno porte

€ que nao estamos incursos nas vedagOes a que se reporta o §4odo art. 30 da Lei Complementar no 123/06.

, de de 2023.

RAZAO SOCIAL/ CNPJ/NOME DO REPRESENTANTE LEGAL/ E ASSINATURA
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PARTE II — HABILITACAO

SECAO 1 3
DOCUMENTOS DE HABILITACAO

1. Para a habilitacao dos interessados, exigir-se-ao os documentos relativos a:

1.1 Habilitacdo juridica, comprovada mediante a apresentacao:

( x ) Para pessoas juridicas:

a) de registro publico, no caso de empresario individual.

b) em se tratando de sociedades empresarias, do ato constitutivo, estatuto ou contrato social, com suas
eventuais alteracdes supervenientes em vigor, devidamente registrados, acompanhados, quando for o caso,
dos documentos societarios comprobatérios de eleicdo ou designacao e investidura dos atuais
administradores.

c) no caso de sociedades simples, do ato constitutivo, estatuto ou contrato social, com suas eventuais alteragdes
supervenientes em vigor, devidamente registrados, acompanhados dos atos comprobatérios de eleicdo e
investidura dos atuais administradores.

d) decreto de autorizacdo, no caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, e ato de
registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a atividade assim o
exigir.

1.2 Regularidade fiscal e trabalhista:

( x ) Para pessoas juridicas:

1.2.1. Regularidade fiscal, mediante a apresentacao de:
a) prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ.
b) prova de inscricdo no Cadastro de Contribuinte (x) Municipal — servicos, relativo ao domicilio ou sede da
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.
c) prova de regularidade para com a Fazenda Estadual e Municipal do domicilio ou sede da licitante.
d) prova de regularidade para com a Fazenda Federal, inclusive INSS.
e) prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo (FGTS), mediante a apresentagao
do Certificado de Regularidade do FGTS — CRF.
1.2.1.1 As microempresas e empresas de pequeno porte, beneficidrias do tratamento diferenciado e
favorecido previsto na Lei Complementar n2 123/06, deverao apresentar toda a documentacdo
exigida para efeito de comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma
restricdo, cumprindo-lhes assinalar a sua condicdo nos campos correspondentes na Declaragao
Quanto a Regularidade Fiscal e Trabalhista, conforme o modelo da SECAO V/ PARTE II
deste instrumento.

1.2.2 Regularidade trabalhista, mediante a apresentacdo de:

f) prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, através de certidao negativa, ou
positiva com efeitos de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada
pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 1° de maio de 1943.

1.2.2.1 As microempresas e empresas de pequeno porte, beneficidrias do tratamento diferenciado e
favorecido previsto na Lei Complementar n2 123/06, deverao apresentar toda a documentacdo
exigida para efeito de comprovacao de regularidade trabalhista, mesmo que esta apresente alguma
restricdo, cumprindo-lhes assinalar a sua condicdo nos campos correspondentes na Declaragao
Quanto a Regularidade Fiscal e Trabalhista, conforme o modelo da SECAO V/ PARTE II
deste instrumento.

1.3 Qualificacao Técnica, comprovada através de:

a)

comprovacao de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas, quantidades
e prazos com o objeto da licitaco, através da apresentacdo de um ou mais atestados fornecidos por pessoas
juridicas de direito publico ou privado, preferencialmente de acordo com o modelo constante da PARTE II deste
instrumento (art. 101, II)
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al. Comprovacdo de aptiddo no desempenho de atividade pertinente e compativel em
caracteristicas com o objeto da licitacdo, através da apresentacdo de atestado(s), em nome da
empresa, emitido(s) por pessoa(s) juridica(s) de direito publico ou privado, devidamente registrados
na entidade profissional competente — Conselho Regional de Nutricionistas da Jurisdicdo onde se
dara a prestacdo de servigos.

declaracdo de ciéncia dos requisitos técnicos para o cumprimento das obrigagcGes objeto da licitagdo (Visita

Técnica), preferencialmente de acordo com o modelo constante da PARTE II deste instrumento (art. 101, 1V).

b.1 As licitantes que dispensarem a realizagdo da visita técnica deverao apresentar, junto com os

documentos de habilitagdo, sob pena de inabilitacdo, declaracdo formal de que estdo cientes das condigdes

para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacdo, preferencialmente de acordo com o modelo

constante da PARTE II deste instrumento, ndo podendo se eximir, posteriormente, das obrigacdes

assumidas ou reivindicar qualquer alteracdo contratual sob o argumento de desconhecer as peculiaridades

do objeto.

b.2 Responsavel pelo agendamento de visita técnica:

Servidor responsavel: Carlos Alberto Santana de Oliveira

Enderego: Prefeitura de Campus

E-mail: pc-it@uesb.edu.br

prova de atendimento de requisitos previstos em lei especial (art. 101, V), qual seja: Certiddo de Registro

expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas competente, nos termos do art. 18 do Decreto

84.444, de 30 de janeiro de 1980, que regulamenta o paragrafo Unico do art. 15 da Lei 6.583, de 20

de outubro de 1978, comprovando a especializacdo da licitante na prestagdo dos servicos objeto da

presente concorréncia.

indicacdo das instalaces, do aparelhamento e do pessoal técnico, adequados e disponiveis para a realizacdo do
objeto da licitacdo, bem como da qualificacdo de cada um dos membros da equipe técnica que se responsabilizara
pelos trabalhos. (art. 101, III e §§69)

d.1 A licitante comprovard a aptiddo operacional mediante a apresentacdo, junto aos documentos de
habilitagdao, sob as penas da lei, em especial do disposto no art. 184, V, da Lei estadual no9.433/2005, de
relagdo explicita e declaragdo formal de disponibilidade, das instalagbes, do aparelhamento e do pessoal
técnico, de acordo com as especificacdes do TERMO DE REFERENCIA- SECAO II DA PARTE I deste

instrumento, preferencialmente de acordo com o modelo constante da PARTE II. [NOTA: observar o §6o do
art. 101)

d.2 Arelagdo do pessoal técnico indicado pela licitante devera estar acompanhada da demonstracao de vinculagao
a futura execugdo contratual, mediante a juntada no envelope de habilitagdo, de quaisquer dos seguintes
documentos: a) Carteira de Trabalho; b) Certiddo do Conselho Profissional; c) Contrato social; d) Contrato
de prestacao de servicos; e) Termo através do qual o profissional assume o compromisso de integrar o quadro
técnico da empresa no caso do objeto contratual vir a ser a esta adjudicado.

1.4 Qualificacao econémico-financeira:

( x ) a ser comprovada mediante:

a)

balango patrimonial e demonstracdes contabeis do Ultimo exercicio social, j& exigiveis e apresentados na forma da
lei, que comprovem a boa situagdo financeira da empresa, podendo ser atualizado por indices oficiais, quando
encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data da apresentacdo da proposta, vedada a sua substituicdo por
balancetes ou balangos provisérios. A licitante apresentara, conforme o caso, publicagdo no Diario Oficial ou Jornal
de Grande Circulacdo do Balango ou cdpia reprografica das paginas do Livro Diarios numerados sequencialmente
onde foram transcritos o Balanco e a Demonstracdo de Resultado, com os respectivos Termos de Abertura e
Encerramento registrados na Junta Comercial ou no caso de empresas sujeitas a tributacao com base no lucro real,
0 Balango Patrimonial e Demonstracdo de Resultado emitido através do Sistema Publico de Escrituragdo Digital —
SPED, contendo Recibo de Entrega do Livro, os Termos de Abertura, Encerramento e Autenticagdo, podendo este
Ultimo ser substituido pela Etiqueta da Junta Comercial ou Orgdo de Registro. [item 2.2.4, I, Decreto n2 9.534/05]

a.l A boa situacdo financeira da licitante serd avaliada pelos indices de Liquidez Corrente (LC) = 1,50, de
Endividamento Geral (IEG) < 0,60 e Disponibilidade Financeira Liquida (DFL) = ao orcamento oficial da obra.
[item 2.2.5, Decreto n® 9.534/05]

a.2 O célculo dos indices sera feito com base nos valores extraidos do balango patrimonial ou, para as licitantes
cadastradas, através de consulta ao Cadastro Unificado de Fornecedores, utilizando as seguintes formulas:
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VA: Somatdrios dos saldos contratuais das obras e servigos em andamento ou a iniciar, devidamente comprovados através do Balancete
Analitico

b) certiddo negativa de faléncia ou recuperagdo judicial expedida pelo distribuidor da sede da licitante, com data de
expedicdo ou revalidagdo dos ultimos 90 (noventa) dias anteriores a data da realizagdo da licitagdo, prevista no
PREAMBULO, caso o documento ndo consigne prazo de validade. [item 2.2.4, II, Decreto n® 9.534/05]

1.5 Declaragao de Protecdo ao Trabalho do Menor

Conforme o inciso XXXIII do art. 72 da Constituicao Federal, para os fins do disposto no inciso V do art. 98 da Lei estadual
ne 9.433/05, devera ser apresentada declaragdio quanto ao trabalho do menor, conforme modelo constante da SEGAO
IV/ PARTE 1I deste instrumento.

2. Regras acerca da participacao de matriz e filial

a) Se a licitante for a matriz, todos os documentos devem estar em nome da matriz;

b) Se a licitante for filial, todos os documentos devem estar em nome da filial, exceto aqueles que a legislacdo
permita ou exija a emissao apenas em nome da matriz;

c) A comprovacdo de aptiddo para o desempenho de atividade pertinente e compativel em caracteristicas,
quantidades e prazos com o objeto da licitagdo podera ser feita em nome da matriz ou da filial;

d) Se a licitante participar do certame apresentando os documentos de habilitacdo da matriz e desejar executar o
contrato pela filial, ou vice-versa, devera fazer prova, por ocasiao da assinatura do contrato, da regularidade do
estabelecimento que executara o objeto licitado, a qual devera ser mantida durante todo o curso da avenca.

3. A licitante devera incluir no envelope de habilitacdo os documentos acima relacionados, sob pena de inabilitacdo,
sendo-lhe facultado apresentar, alternativamente, o Certificado de Registro Cadastral-CRC ou Certificado de Registro
Simplificado-CRS, que possibilitara a substituicdo dos documentos de habilitagdo, na forma indicada neste instrumento.
3.1 Caso conste do registro algum documento vencido, a licitante devera apresentar a versdo atualizada do referido
documento junto aos demais documentos de habilitacao
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SECAO II
CERTIFICADO DE REGISTRO CADASTRAL CRC/CRS

1. Pressupostos para participacao (inscricdo facultativa ou obrigatoria no Registro Cadastral/SAEB):

( x ) Serdo admitidos a participar desta licitacdo os interessados, inscritos ou ndo no Orgdo Central de Registro Cadastral
da Secretaria da Administracdo do Estado da Bahia — SAEB, que atenderem a todas as exigéncias contidas neste
instrumento, e que pertengam ao ramo de atividade pertinente ao objeto licitado.

2. Documentos passiveis de substituicdo pelo extrato do Certificado de Registro:

2.1 O Certificado de Registro Cadastral - CRC ou Certificado de Registro Simplificado — CRS, estando no prazo de validade,
podera substituir os documentos relativos a habilitagdo constantes do sistema de registro, exceto os concernentes a
Qualificagao Técnica.

2.2 A substituicdo dos documentos esta condicionada a verificagdo da regularidade destes, mediante a emissdo do extrato
do fornecedor pelo 6rgéo licitante.
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SECAO III o
MODELOS DE PROVA DE QUALIFICACAO TECNICA

IIL.1 - COMPROVAGAO DE APTIDAO PARA O DESEMPENHO

Modalidade de Licitagdo NUmero
CONCORRENCIA 003/2023
Declaramos, para fins de habilitagdo em processo licitatorio, que a empresa
CNPJ , com endereco na
, prestou servigo de , atendendo

integralmente as especificages contratadas, inexistindo, até a presente data, registros negativos que comprometam
a prestagao.

Especificacao Quantitativo Prazo de execucao

Vitdria da Conquista, de de 2023.

NOME/ RAZAO SOCIAL/ CPF/ CNPJ/ REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA
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II1.2 - DECLARAGAO DE CIENCIA DOS REQUISITOS TECNICOS (VISITA TECNICA)

Modalidade de Licitagdo Numero
CONCORRENCIA 003/2023
Atesto que o preposto da [LICITANTE INTERESSADA], CNPJ n2 , Sr.(a) , CPF
n2 , interessado em participar do procedimento licitatorio [IDENTIFICAR A LICITACAQ],
realizou a VISITA TECNICA na (UNIDADE) e tomou ciéncia de todas as informagOes e das condigbes
locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitacdo.
Vitdria da Conquista, de de 2022.

(assinatura, identificacdao do servidor publico e respectivo cadastro)
[Ou]

Declaro, em atencdao ao procedimento licitatorio [IDENTIFICAR A
LICITACAO], para os fins do disposto no inciso IV do art. 101 da Lei estadual n° 9.433/05, ter ciéncia de todas as
informagdes e das condigdes para o cumprimento das obrigagdes objeto da licitagdo, pelo que dispenso a realizagdo de
VISITA TECNICA, com o que nao poderei alegar desconhecimento supervenientemente.

Vitdria da Conquista, de de 2022.

NOME/ RAZAO SOCIAL/ CPF/ CNPJ/ REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA

Concorréncia Publica n°. 003/2023 -fls.
28 -



ESTADO DA BAHIA
UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA BAHIA — UESB
CONCORRENCIA PUBLICA N°. 003/2023

II1.3. INDICACAO DAS INSTALACOES, DO APARELHAMENTO E DO PESSOAL TECNICO

Modalidade de Licitagdo NUmero
CONCORRENCIA 003/2023

DECLARAGCAO FORMAL DE DISPONIBILIDADE

Declaro, em observancia ao art. 101, §62, da Lei estadual n2 9.433/05, para fins de prova de qualificacdo técnica, que
disporei das instalacoes, do aparelhamento e do pessoal técnico, conforme relagdo abaixo, em estrita consonancia com
0s requisitos estabelecidos do instrumento convocatorio, conforme estipulado no item 1.3 Qualificacdo Técnica da
Se¢do I — DOCUMENTOS DE HABILITACAO da PARTE II — HABILITAGAO deste edital, estando ciente de que a
declaracdo falsa caracteriza o ilicito administrativo previsto no art. 184, V, da Lei estadual n® 9.433/05.

Instalagoes, Aparelhamento (Maquinas/Equipamentos) Quantidade

Pessoal Técnico Qualificagcao

[Obs.: o licitante deve anexar ao envelope de habilitacao a comprovacao de que o pessoal técnico indicado pela
licitante vincular-se-a execucgao contratual, a qual pode ser feita através de uma das seguintes formas: a) Carteira de
Trabalho; b) Certidao do Conselho Profissional; c) Contrato social; d) Contrato de prestacdo de servigos; e) Termo
através do qual o profissional assume o compromisso de integrar o quadro técnico da empresa no caso do objeto
contratual vir a ser a esta adjudicado.]

Vitdria da Conquista, de de 2022.

RAZAO SOCIAL/ CNPJ/ NOME DO REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA
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_ SEGAOIV
MODELO DE DECLARAGAO DE PROTEGAO AO TRABALHO DO MENOR

Modalidade de Licitacdo Numero

Declaramos, sob as penas da lei, em atendimento ao quanto previsto no inciso XXXIII do art. 72 da Constituicdo
Federal, para os fins do disposto no inciso V do art. 98 da Lei estadual n® 9.433/05, que ndo empregamos menor de
18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre,

() nem menor de 16 anos.
ou

() nem menor de 16 anos, salvo na condicdo de aprendiz, a partir de 14 anos.

Vitdria da Conquista, de de 2023.

NOME/ RAZAO SOCIAL/ CPF/ CNPJ/ REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA
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SECAO V
MODELO DE DECLARAGAO QUANTO A REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA
(LEI COMPLEMENTAR n° 123/06)

[EXCLUSIVA PARA MICROEMPRESA E EMPRESA DE PEQUENO PORTE
QUE TENHA RESTRICAO NA REGULARIDADE FISCAL E/OU TRABALHISTA]

Modalidade de Licitagdo NUmero
CONCORRENCIA 003/2023

Em cumprimento ao disposto no instrumento convocatdrio acima identificado, declaro, para os efeitos da Lei
Complementar n2 123/06

Haver restrigdo na comprovagao da nossa regularidade () fiscal ( ) trabalhista, a cuja regularizacao procederemos
no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera a data da declaragdo do vencedor.

Vitdria da Conquista, de de 2023.

NOME/ RAZAO SOCIAL/ CPF/ CNPJ/ REPRESENTANTE LEGAL/ ASSINATURA
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PARTE III — CRITERIOS ESPECIFICOS

SECAO I
AMOSTRAS/DEMONSTRAGCAO DE COMPATIBILIDADE

(x ) Nao se exigira a apresentacdo de demonstracdo de compatibilidade

_ SECAO II ]
PARTICIPACAO DE EMPRESAS REUNIDAS EM CONSORCIO

(x ) N&o poderdo participar desta licitagdo pessoas juridicas reunidas em consorcio.

SECAO III
PARTICIPACAO DE COOPERATIVAS

(x ) Nao poderdo participar cooperativas nesta licitacao.

~ SECAO IV ]
AVALIAGAO DAS PROPOSTAS TECNICAS [TIPO TECNICA E PREGCO]

( x ) Nao se aplica

SECAO V
RESERVA DE COTA PARA MICROEMPRESAS
E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE

(x ) N&o se aplica [licitagdes restritas a ME e EPP, servicos e hipéteses do art. 49 da LC n° 123/06]

Concorréncia Publica n°. 003/2023
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PARTE IV — CONTRATO

MINUTA DO CONTRATO

CONTRATO DE CONCESSAO DE USO QUE ENTRE SI
CELEBRAM A UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA
BAHIA - UESB E A EMPRESA.

A UNIVERSIDADE ESTADUAL DO SUDOESTE DA BAHIA - UESB, autarquia estadual vinculada a Secretaria da
Educacdo do Estado da Bahia, instituida pela Lei Delegada n.° 12, de 30 de dezembro de 1980, autorizada pelo Decreto
Federal n.0 94.250, de 22 de abril de 1987, reorganizada pela Lei Estadual n°® 13.466, de 22 de dezembro de 2015,
credenciada através do Decreto Estadual n.? 7.344, de 27 de maio de 1998, e recredenciada pelo Decreto Estadual n.©
16.825, de 04 de julho de 2016, com sede e foro no KM 04 da Estrada do Bem Querer, no municipio de Vitoria da
Conquista, Estado da Bahia, inscrita no CNPJ/MF sob n.© 13.069.489/0001-08, adiante denominada CONCEDENTE,
representada pelo seu Reitor, Prof. Dr. LUIZ OTAVIO DE MAGALHAES, portador da Carteira de Identidade RG n.°
13816603-04, expedida pela SSP/BA, inscrito no CPF/MF sob n°. 077.770.018-25, residente no municipio de Vitoria de

Conquista, Estado da Bahia, e a empresa , inscrita no CNPJ/MF sob n° , Inscricdo Municipal n°
, Situada a , adjudicataria vencedora da Concorréncia n® , Processo Administrativo
n° , heste ato representada pelo Sr (s). , portador(es) do(s) documento(s) de identidade n°
, emitido(s) por , inscrito no CPF/MF sob o n© , doravante denominada apenas

CONCESSIONARIA, celebram o presente Contrato, que se regerd pela Lei Estadual n® 9.433/05, mediante as
clausulas e condicdes a seguir ajustadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

Constitui objeto do presente Contrato, a Concessdo remunerada de uso do Restaurante Universitario, localizado no
Campus de Itapetinga da CONCEDENTE, para exploragao comercial no ramo de restaurante e fornecimento de
refeicdo - almogo (no formato a quilo (self-service), jantar e café da manhd, de acordo com as especificagdes
constantes do Secao II, Parte I do Instrumento Convocatoério, com as condig0es previstas neste Contrato e na Proposta
de Pregos apresentada pela CONCESSIONARIA.

Subclausula Primeira - E vedada a subcontratacio parcial do objeto, a associacio da CONCESSIONARIA com
outrem, a cessdo ou transferéncia, total ou parcial do contrato, bem como a fusdo, cisdo ou incorporagdo da
CONCESSIONARIA, ndo se responsabilizando a CONCEDENTE por nenhum compromisso assumido por aquela com
terceiros.

Subclausula Segunda - A CONCESSIONARIA ficard obrigada a aceitar, nas mesmas condicdes contratuais,
acréscimos ou supressoes que se fizerem no objeto, de até 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do
contrato, na forma dos §1° e 2° do art. 143 da Lei Estadual n® 9.433/05.

Subclausula Terceira - As supressdes poderao ser superiores a 25%, desde que haja resultado de acordo entre os
contratantes.

Subclausula Quarta - Os servigos objeto deste Contrato ndo podem sofrer solugdo de continuidade durante todo o
prazo da sua vigéncia, devendo ser executados por empregados da CONCESSIONARIA, sob a inteira
responsabilidade funcional e operacional desta, mediante vinculo de subordinacdo dos trabalhadores para com a
empresa CONCESSIONARIA, sobre os quais mantera estrito e exclusivo controle.

CLAUSULA SEGUNDA — DO PRAZO
O prazo de vigéncia deste Contrato, a contar da data da sua assinatura, sera de 12 (doze) meses, admitindo-se a sua

prorrogagao nos termos do inciso II do art. 140, da Lei Estadual n® 9.433/2005, observado o estabelecido no caput e
no paragrafo Unico do art. 142 desta Lei.
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Subclausula Primeira - A prorrogacdo do prazo de vigéncia, nos termos do inc. II do art. 140 da Lei Estadual n°
9.433/2005, esta condicionada a obtencdo de precos e condigdes mais vantajosas e devera ser realizada através de
termo aditivo.

Subclausula Segunda - A variagdo do valor contratual para fazer face ao reajuste de precos previsto no proprio
contrato, as atualizagbes, compensagdes ou apenagOes financeiras decorrentes das condicdes de pagamento nele
previstas, bem como o empenho de dotacbes orcamentarias suplementares até o limite do seu valor corrigido, ndo
caracterizam alteracado do mesmo, podendo ser registrados por simples apostila, dispensando a celebracao de
aditamento.

CLAUSULA TERCEIRA — DO PREGO

A CONCESSIONARIA pagard 8 CONCEDENTE, pela utilizagdo do espaco fisico o valor mensal de R$ 1.300,00 (Um
mil e trezentos reais).

Subclausula Primeira - Os precos unitarios das refeigGes, obedecendo ao cardapio minimo constante no Anexo xxx
deste Contrato, serdo:

a) café da manha = conforme itens da tabela (Secao III, Parte I);
b) almogo = R$ xxx (xxx) (valor do quilograma);
¢) jantar = conforme itens da tabela (Secdo III, Parte I).

Subclausula Segunda - Os valores unitarios das refeicdes correspondem aos mesmos ofertados na proposta e serdo
reajustados anualmente, conforme Indice Nacional de Pregos ao Consumidor (INPC) medido pelo Instituto Brasileiro
de Geografia e Estatistica (IBGE).

Subclausula Terceira - A CONCESSIONARIA arcard com todos 0s custos necessarios aos materiais de consumo,
salarios, encargos sociais, previdenciarios e trabalhistas de todo o seu pessoal, como também fardamento, transporte
de qualquer natureza, materiais empregados, inclusive ferramentas, utensilios e equipamentos utilizados, depreciacao,
aluguéis, administragdo, impostos, taxas, emolumentos € quaisquer outros custos que, direta ou indiretamente, se
relacionem com o fiel cumprimento pela CONCESSIONARIA das obrigagoes.

CLAUSULA QUARTA — DO PAGAMENTO

Os pagamentos devidos a CONCEDENTE deverao ser efetuados mensalmente através de crédito na agéncia
do Banco do Brasil S/A, conta corrente n° , no prazo de até 05 (cinco) dias Uteis do inicio de cada més.

Subclausula Primeira - Em havendo alguma pendéncia impeditiva do pagamento, devera esta ser imediatamente
comunicada a CONCEDENTE.

Subclausula Segunda - A atualizacio monetaria dos pagamentos devidos pela CONCESSIONARIA, em caso de
mora, sera calculada considerando a data do vencimento da Nota Fiscal/Fatura e do seu efetivo pagamento, de acordo
com a variagao do INPC do IBGE pro rata tempore, e sobre o valor corrigido, incidira multa de 2% (dois por cento),
além de juros moratérios no percentual de 1% (um por cento) ao més, até o efetivo pagamento da divida.

CLAUSULA QUINTA — DA MANUTENGAO DAS CONDIGCOES DA PROPOSTA — REAJUSTAMENTO E REVISAO

A concessao de reajustamento, nos termos do inc. XXVI do art. 8° da Lei Estadual n® 9.433/05, fica condicionada ao
transcurso do prazo de 12 meses da data de apresentacdo da proposta, mediante a aplicacdo do IGP-M/FGV,
observadas as disposicOes das Leis 8.666/93, 9.069/95 e 10.192/2001 e sera procedida independentemente da
solicitacdo da CONCEDENTE.

Subclausula Unica - A revisdo de pregos, nos termos do inc. XXV do art. 8° da Lei Estadual n® 9.433/05, dependeré
de requerimento do interessado, instruido com a documentagdo que comprove o desequilibrio econémico-financeiro
do contrato, para recompor o preco que se tornou insuficiente, e sera instaurada pela propria administracao.
CLAUSULA SEXTA — DAS OBRIGACOES DA CONCESSIONARIA

A CONCESSIONARIA, além das determinaces contidas no ANEXO I do Instrumento Convocatério e daquelas
decorrentes de lei, obriga-se a:
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dar inicio ao funcionamento do restaurante, improrrogavelmente, no prazo de até 15 (quinze) dias apds
assinatura deste Contrato;

apresentar, no prazo maximo de 30 (trinta) dias, Alvara de Funcionamento expedido pela Prefeitura do
municipio de Itapetinga;

responsabilizar-se pela infraestrutura necessaria para funcionamento do restaurante universitario;

instalar as expensas os equipamentos/mobiliarios, utensilios e eletrodomésticos necessarios e em boas
condicBes de funcionamento para o bom atendimento do Restaurante Universitario, dispondo, no minimo, dos
indicados junto com a Proposta de Prego, inclusive os de utilizagdo dos usuarios, tais como: talheres, bandejas,
pratos, copos, guardanapos de papel, marmitas descartaveis, banho-maria, fita filme etc.;

garantir que o manipulador de alimentos seja submetido, além dos exames laboratoriais exigidos pelo PCMSO,
aos seguintes exames: hemograma, coprocultura e coproparasitoldgico; conforme Resolucao ANVISA RDC
216 de 15 de setembro de 2004 e Portaria Ministério da Salide — Secretaria de Vigilancia Sanitaria n. 326/1997;
pagar o valor da retribuicdo pela utilizagdo do espago concedido;

substituir, imediatamente, qualquer um de seus funcionarios ou preposto que contrarie a boa ordem do
funcionamento do Restaurante;

fornecer o almogo no formato a quilo (self-service), de acordo com os cardapios minimos estabelecidos no
instrumento convocatorio, indicados no Anexo xxx deste Contrato;

fornecer o jantar e o café da manha observando a variedade e os precos maximos dos produtos a serem
comercializados, indicados no Anexo xxx deste Contrato;

dispor de balcdes para acondicionamento e conservacao dos alimentos, a serem servidos nas refeicoes;
zelar pela higiene e qualidade dos produtos a serem comercializados, utilizando, quando do seu preparo,
ingredientes e géneros alimenticios em bom estado de conservacdo, livre de contaminagdo de qualquer agente
estranho, atendendo as recomendacdes efetuadas pela CONCEDENTE;

oferecer os mesmo tipos de refeicdes, mantendo os mesmos valores propostos para fornecimento de refeicao
para a comunidade universitaria deverdo ser mantidos para possiveis fornecimentos de alimentacdo para
convidados ou participantes de eventos, contratos e/ou convénios que a CONCEDENTE venha celebrar com
a CONCESSIONARIA;

atender aos usuarios no horario das 07:00h as 09:00h, para o café da manhg, o horario das 11:00h as 14:00h,
para o almogo, e das 17:30h as 20:00h, para o jantar, de segunda a sexta-feira, sendo que nos sabados o
horario sera das 07:00h as 09:00h, para o café da manha, e das 11:00 as 14:00h, para o almoco, podendo
os horarios de funcionamento convencionados sofrer alteragdes, inclusive com a possibilidade de abertura nos
sabados a noite, domingos e feriados;

cumprir com as obrigacdes exigidas pelo instrumento convocatorio e pelas quais se obriga, visando a perfeita
execucao do objeto da concessao;

executar os servigos objeto deste Contrato, de acordo com as especificagdes ou recomendagdes efetuadas
pela CONCEDENTE;

fornecer todos os géneros alimenticios, mercadorias, bem como materiais e embalagens, inclusive os de
limpeza, conservagao e higiene necessarios a execugao dos servigos;

manter, durante todo o periodo do Contrato, sob sua exclusiva responsabilidade, gerente habilitado a frente
e responsavel pela administracdo e operacdo do Restaurante Universitario, com poderes para deliberar sobre
qualquer determinacdo de emergéncia que se torne necessaria, além de pessoal proprio que atenda as
necessidades e a execucao completa e eficiente dos servicos, objeto deste Contrato, como: nutricionista,
cozinheiro, auxiliar de cozinha, auxiliar de servigos gerais etc.;

zelar pela boa e completa execucdo dos servigos concessionarios e permitir livre acesso as instalagoes da area
do espaco concedido, em qualquer época, para a ampla acao fiscalizadora dos prepostos designados pela
CONCEDENTE, atendendo prontamente as observagoes e exigéncias que Ihe forem solicitadas;

comunicar a CONCEDENTE qualquer anormalidade que interfira no bom andamento dos servicos;

atender com presteza as reclamagdes sobre a qualidade dos servigos executados, providenciando sua imediata
correcdo, sem 6nus para a CONCEDENTE;

respeitar e fazer com que seus empregados respeitem as normas de seguranga do trabalho, disciplina e
demais regulamentos vigentes na CONCEDENTE, bem como atentar para as regras de cortesia nos locais
onde serdo executados 0s servicos;

instruir os empregados que irdo prestar os servigos, encaminhando pessoas portadoras de boa conduta e
capazes de realizar os servigos decorrentes do objeto deste Contrato;
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zelar que todos os seus empregados se apresentem limpos, cabelos cortados, barbeados e com boa aparéncia,
devendo os mesmos utilizarem luvas, mascaras e redes, quando o servico assim o exigir;

responder perante a CONCEDENTE pela conduta, frequéncia, pontualidade e assiduidade de seus
empregados e efetuar as substituicdes daqueles que venham a se ausentar do servigo, por motivo justificado
ou ndo, sem nenhum onus para a CONCEDENTE, bem como comunicar a CONCEDENTE, antecipadamente,
todo e qualquer afastamento, substituicdo ou inclusdo de qualquer um dos seus empregados vinculados a
execucao do presente Contrato;

afastar imediatamente das areas da CONCEDENTE qualquer empregado seu, por mais qualificado que seja,
que venha a criar embaragos ou cuja permanéncia for julgada indesejavel;

responder judicial e financeiramente, sem prejuizo de medidas outras que possam ser adotadas, por todo e
qualquer dano ou prejuizo que, a qualquer titulo, vier a causar a CONCEDENTE, a Unido, ao Estado, ao
Municipio ou a terceiros, em funcdo da execucdo do objeto do presente Contrato, por sua culpa, ou em
consequéncia de erros, impericia propria ou de auxiliares que estejam sob sua responsabilidade, bem como
ressarcir o equivalente a todos os danos decorrentes de paralisacdo ou interrupgdo dos servicos contratados,
exceto quando isto ocorrer por exigéncia da CONCEDENTE ou ainda por caso fortuito ou forga maior,
circunstancias que deverdo ser comunicadas no prazo de 48 (quarenta e oito) horas apds a sua ocorréncia;
manter, durante toda a vigéncia da concessdo, em compatibilidade com as obrigacdes assumidas, todas as
condicBes de habilitagdo e qualificacdo exigidas na licitacao;

providenciar e manter atualizadas todas as licengas e alvaras junto as reparticoes competentes, necessarios
a execucdo dos servicos;

efetuar pontualmente o pagamento de todas as taxas e impostos que incidam ou venham a incidir sobre as
suas atividades e/ou sobre a execucdo do objeto do presente contrato, bem como observar e respeitar as
LegislacOes Federal, Estadual e Municipal, relativas aos servigos prestados;

realizar regularmente os exames de salde dos seus empregados, na forma da lei, assim como arcar com
todas as despesas decorrentes de transporte, alimentacao, inclusive seguro de vida contra o risco de acidentes
de trabalho e outras especificadas nos dissidios ou convencoes coletivas;

pagar os salarios e encargos sociais devidos pela sua condicdo de Unica empregadora do pessoal designado
para execucao dos servicos ora contratados, inclusive indenizagbes decorrentes de acidentes de trabalho,
demissdes, vales transporte, obrigando-se, ainda, ao fiel cumprimento das legislacdes trabalhista e
previdenciaria, sendo-lhe defeso invocar a existéncia deste Contrato para tentar eximir-se destas obrigacdes
ou transferi-las para a CONCEDENTE;

manter rigorosamente em dia os documentos e apresentar a CONCEDENTE codpia da folha de pagamento
dos seus empregados vinculados ao presente Contrato, na forma prevista no §5° do art. 31 da Lei 8.212/91,
inclusive das guias de deposito do FGTS e INSS;

fornecer o fardamento padrdo nas quantidades previstas e todo e qualquer material necessario ao bom
desempenho do servigo;

manter todas as areas do refeitorio, cozinha, despensas, entradas de servigos e demais dependéncias sob sua
responsabilidade no mais rigoroso padrao de higiene, limpeza, arrumagao e isentos da presenca de roedores,
moscas e outros insetos;

devolver os equipamentos e materiais a CONCEDENTE nas mesmas condicdes em que foram entregues, até
o final do expediente administrativo do ultimo dia do prazo contratual, deixando-os na mais perfeita condicdo
de funcionamento, de tal forma que a execugdo dos servicos ndo sofra solucdo de continuidade, exceto o
desgaste normal decorrente da utilizacdo do equipamento;

responsabilizar-se por qualquer dano que venha ocasionar nas areas do Restaurante, bem como pelas
reformas e instalagdes necessarias nas suas dependéncias, devendo apresentar projeto, encarregando-se das
obras e assumir todos os custos, sem direito a ressarcimento atuais e/ou futuros;

manter o caixa com sistema de fichas descartaveis isolado dos demais servigos, a fim de evitar manuseio de
dinheiro, alimentos e instrumento pelos funcionarios;

responsabilizar-se pelo acondicionamento interno e externo dos residuos, até que sejam coletados;

usar o espaco do refeitério apenas para a execugdo do objeto desta contratagdo, sendo vedada a utilizagdo
para qualquer outra destinacdo, salvo se expressamente autorizada pela CONCEDENTE;

obedecer, rigorosamente, a Portaria n® 1428/93 da Vigilancia Sanitaria do Ministério da Salude e a toda a
legislagdo pertinente, zelando pela conservagdo, boa aparéncia e higiene do local, dentro dos padrdes exigidos
pela legislagdo e normas vigentes do Ministério da Salde e Secretaria do Estado de Saude, da fiscalizagdo
sanitaria e ANVISA;

facultar a CONCEDENTE, a qualquer tempo, o direito de efetuar, contratar terceiros ou ainda, acionar érgao
publico de controle sanitario para que o faca, a sua ordem, recolhimento de amostras dos alimentos servidos
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no Restaurante, para analise laboratorial e técnica, visando a verificar o atendimento aos padrées minimos
exigidos de qualidade e higiene, cabendo-lhe fornecer, gratuitamente, as porgoes recolhidas e permitir o livre
acesso as pessoas designadas para tal fim;

utilizar, na preparacao de bebidas do Restaurante, agua mineral ou purificada por sistema de filtracdo por
membrana para preparacao, mediante controle de portabilidade empregando a Portaria n® 518/2004/ANVISA;
responsabilizar-se para que todos os fornecedores de géneros alimenticios contratados obedecam aos critérios
higiénico-sanitarios estabelecidos pela ANVISA, ficando encarregada de realizar visitas técnicas a empresa
fornecedora, bem como exigir-lhe que cumpra as ja mencionadas Normas de Boas Praticas de Fabricacdo e
Manipulagdo de Alimentos;

apresentar, em local visivel, o ALVARA DA VIGILANCIA SANITARIA, atestando possuir as condicdes exigidas
pelo 6rgdo, obedecendo ao Regulamento Técnico de Boas Praticas para servicos de Alimentagdo (Resolucdo
RDC n° 216, 15 de setembro de 2004 ANVISA), nas instalacdes onde executa suas atividades operacionais
(conforme Portaria n° 1.428/MS de 1993 da ANVISA e legislacdao superveniente);

realizar o controle integrado de vetores e pragas urbanas com o objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o
acesso ou proliferacdo dos mesmos, responsabilizando-se pela contratacdo de empresa especializada para
controle quimico, quando as medidas de prevencdo adotadas nao forem eficazes;

utilizar somente utensilios em aco inoxidavel para retirar as preparacoes de caldeirGes, panelas e cubas de
distribuicdo;

fornecer, aos seus funcionarios, todo o equipamento de protecdo individual (EPI) e de protecao coletiva (EPC);
arcar com a despesa de uso de gas necessario ao funcionamento dos equipamentos do Restaurante, ficando
sob sua inteira e exclusiva responsabilidade a seguranga, o abastecimento e o controle do estoque;

efetuar toda manutencdo interna, tanto da estrutura fisica (elétrica, hidraulica e predial, inclusive pintura),
além de reparos e eventuais infiltragoes;

responsabilizar-se pela manutencao dos materiais e equipamentos disponibilizados pela CONCEDENTE;
responsabilizar-se pela guarda e conservacao de todos os bens destinados a execucdo dos servicos, sejam os
de sua propriedade ou os de propriedade da CONCEDENTE, devendo, em referéncia a estes ultimos,
ressalvado o desgaste natural, arcar com a indenizagdo decorrente de eventual avaria, desaparecimento,
inutilizagdo, fragmentagdo, deterioragdao ou perecimento, podendo, neste caso, optar pela reparacao dos
danos (observando as exigéncias imprescindiveis a preservacdo da garantia de fabrica) ou pela reposicdo,
ficando a CONCEDENTE, em qualquer situacdo, isenta de responsabilidade pelos bens da propriedade da
CONCESSIONARIA;

destinar os equipamentos instalados na cozinha do Restaurante somente para o preparo de refeicdes a serem
servidas nas respectivas dependéncias;

disponibilizar a CONCEDENTE contatos para eventuais emergéncias;

organizar as filas dos caixas e de acesso aos refeitdrios, prezando pelo atendimento agil e de qualidade;
comunicar a CONCEDENTE, no prazo minimo de 48 (quarenta e oito) horas de antecedéncia, as alteragdes
no cardapio, salvo em caso fortuito, quando a CONCEDENTE devera ser comunicada da ocorréncia do fato;
fixar o cardapio semanal, em tamanho e local visivel, na entrada do Restaurante;

garantir a qualidade da refeicdo durante todo o periodo de vigéncia da concessdo;

prezar pelos principios da alimentacdao saudavel, evitando alimentos com excessiva quantidade de gordura,
sal, agUcar, conservantes e condimentos;

preparar as refeicGes atendendo as exigéncias de qualidade, higiene e técnicas culinarias, conforme a
legislacdo vigente;

servir somente refeicdes preparadas exclusivamente na area de producdo do Restaurante da CONCEDENTE;
ndo utilizar as dependéncias do Restaurante Universitario para o preparo de alimentos que ndo sejam
exclusivamente para atender a demanda de comercializacao de refeicdes, no ambito deste Contrato;

afixar, em tamanho e local visiveis nas dependéncias do Restaurante (préximo aos caixas), tabela contendo
0s pregos das refeicdes a serem fornecidas;

providenciar, por sua conta e risco, a conservacao das refeicdoes e os estoques de alimentos e de material
necessarios a sua atividade normal;

descartar os alimentos constantes do cardapio do dia, considerados improprios para o consumo pela
CONCEDENTE;

coletar, diariamente, amostra de todas as preparagdes servidas, em recipiente proprio e conserva-las, pelo
intervalo de 72 (setenta e duas) horas, dentro das condigdes técnicas recomendadas;
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nnn) fazer uso racional de agua e energia, evitando desperdicios ou mau uso dos sistemas e equipamentos,
principalmente, quanto ao desligamento de todos ou parte dos aparelhos de ar condicionado nos momentos
em que nao houver necessidade de uso;

000) zelar pelo sistema de esgotamento hidrossanitario, evitando residuos sélidos nas tubulagbes apropriadas para
liquidos.

ppp) fornecer relatdrios mensais contendo o quantitativo de refeicGes comercializadas (por tipo e turno), visando
0 acompanhamento e gestdo deste Contrato pela CONCEDENTE.

gqq) providenciar o seu cadastramento no site www.comprasnet.ba.gov.br, para a pratica de atos através do
Sistema Eletrénico de Informacoes — SEI.

CLAUSULA SETIMA — DAS OBRIGACOES DA CONCEDENTE
A CONCEDENTE, além das obrigacbes contidas neste contrato por determinacdo legal, obriga-se a:

a) fornecer a CONCESSIONARIA os elementos indispensaveis ao cumprimento deste Contrato, sobretudo quanto a
disponibilidade do espaco fisico, dentro de, no maximo, 10 (dez) dias da assinatura do contrato;;

b) proceder a publicacdo resumida do instrumento de concessdo e de seus aditamentos na imprensa oficial, condigdo
indispensavel para sua validade e eficacia, no prazo de 10 (dez) dias corridos da sua assinatura;

C) dar quitacdo quando da comprovacdo do pagamento mensal da taxa pela utilizacdo do espaco;

d) fiscalizar administrativamente o cumprimento do contrato de concessdo;

€) exigir pontualidade no cumprimento dos horarios estabelecidos;

f) encaminhar para os setores responsaveis as necessidades de execucdo de servico no Restaurante, de
responsabilidade da CONCEDENTE, e efetuar acompanhamento;

g) relatar a autoridade competente as ocorréncias que exijam providéncias de responsabilidade de instituicGes
externas a UESB;

h) encaminhar para a Comissdo Processante da Instituicdo, documento que relacione as ocorréncias que impliquem
em sangOes a serem aplicadas;

i) propor aplicagdo de penalidades;

j) disponibilizar a CONCESSIONARIA lista contendo todos os mdveis e equipamentos cedidos pela CONCEDENTE
e que comporao as instalagdes do restaurante, conforme Anexo xxx deste Contrato;

k) responsabilizar-se pela coleta e andlise microbiolégica em amostra da agua, por periodo semestral, sem prejuizo
de iniciativas da CONCESSIONARIA;

I) responsabilizar-se pela manutengdo na infraestrutura do prédio quando se tratar, comprovadamente, de problema
advindo de vicio de construcdo e ndo causado pelo uso do espaco pela CONCESSIONARIA;

m) comunicar & CONCESSIONARIA, com antecedéncia minima de 36 (trinta e seis) horas, possivel alteracdo no
horario estabelecido para servir as refeicoes, mediante oficio, ficando desobrigada dessa obrigacao, quando da
ocorréncia de fatos imprevistos;

n) disponibilizar formularios de sugestdo para que os usuarios do servico possam opinar, reclamar e/ou sugerir acerca
dos servigos prestados no Restaurante;

0) prestar as infqrmagﬁes e os esclarecimentos atinentes ao objeto, que venham a ser solicitados pela
CONCESSIONARIA nos prazos estipulados em cada demanda;

p) responsabilizar-se com as despesas de energia elétrica, abastecimento de agua e vigilancia noturna; cumprir e
fazer cumprir as clausulas contratuais da concessao.

CLAUSULA OITAVA — DA FISCALIZACAO DO CONTRATO

Competira a CONCEDENTE proceder ao acompanhamento da execugdo deste Contrato, na forma do art. 154 da Lei
Estadual 9.433/05, competindo ao fiscal designado, primordialmente:

a) anotar, em registro proprio, as ocorréncias relativas a execucdo deste Contrato, determinando as providéncias
necessarias a correcdo das falhas ou defeitos observados;

b) transmitir a CONCESSIONARIA as instrugdes necessdrias e comunicar alteragdes de prazos e cronogramas de
execucdo, quando for o caso;

c) dar imediata ciéncia a seus superiores e ao 6rgao central de controle, acompanhamento e avaliacdo financeira de
contratos e convénios, dos incidentes e ocorréncias da execugdo que possam acarretar a imposicdo de sangdes ou
a rescisao contratual;

d) adotar, junto a terceiros, as providéncias necessarias para a regularidade da execucdo deste Contrato;
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e) esclarecer prontamente as dividas da CONCESSIONARIA, solicitando ao setor competente da Administracdo, se
necessario, parecer de especialistas;

f) cumprir as diretrizes tracadas pelo 6rgao central de controle, acompanhamento e avaliagdo financeira de contratos
e convénios; .

g) fiscalizar a obrigacdo da CONCESSIONARIA de manter, durante toda a execucdo deste Contrato, em
compatibilidade com as obrigagdes assumidas, as condicdes de habilitacdo e qualificagcdo exigidas na licitacdo, bem
como o regular cumprimento das obrigagOes trabalhistas e previdenciarias;

h) fiscalizar as instalagdes, mdveis e utensilios, visando assegurar a observancia de padrbes de conservacdo dos bens,
higiene e limpeza na preparagdo e distribuigdo das refeigdes, assim como a sua qualidade;

i) ordenar a imediata retirada, de suas dependéncias, de empregados da CONCESSIONARIA, cuja permanéncia
seja inconveniente ou que venha embaragar ou dificultar a agdo fiscalizadora, correndo, por exclusiva conta da
CONCESSIONARIA, quaisquer onus decorrentes das leis trabalhistas e previdenciarias, bem como qualquer outra
que tal fato imponha; i

j) solicitar da CONCESSIONARIA, a qualquer tempo, a apresentacao de documentos relacionados com a execucao
deste Contrato.

Subclausula Primeira - A agdo ou omissdo, total ou parcial, da fiscalizacgdo da CONCEDENTE, ndo eximira a
CONCESSIONARIA de total responsabilidade na execucdo deste Contrato.

Subclausula Segunda — O acompanhamento e fiscalizacdo deste Contrato serdo efetuados pelos setores e servidores
abaixo indicados:

- Fiscalizagao do uso do imoével: Prefeitura de Campus;

- Manutengdo contratual: Geréncia de Contratos;

- Fiscalizagao do recebimento da taxa: GEFIN/TESOURARIA;

- Fiscalizacdo do fornecimento de alimentacdo conforme condigdes descritas no subitem 4.2 do Edital: Comissao de
Alimentacao no Campus (CALC);

- Gestor do Contrato: Carlos Alberto Santana de Oliveira, Matricula n®. 72.000483;

- Fiscal oficial do Contrato: Tatyana de Aquino Moura de Carvalho, Matricula n°. 72.546904-8.

CLAUSULA NONA — DAS PENALIDADES

Sem prejuizo da caracterizagdo dos ilicitos administrativos previstos no art. 185 da Lei Estadual 9.433/05, com as
cominagdes inerentes, a inexecugdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execugdo do contrato, sujeitara a
CONCESSIONARIA a multa de mora, que sera graduada de acordo com a gravidade da infragdo, obedecidos os
seguintes limites maximos:

I 10% (dez por cento) sobre o valor deste Contrato, em caso de descumprimento total da obrigagdo, ou ainda na
hipdtese de negar-se a CONCESSIONARIA a efetuar o reforco da caugdo, dentro de 10 (dez) dias contados da
data de sua convocacao;

II. 0,3% (trés décimos por cento) ao dia, até o trigésimo dia de atraso, sobre o valor da parte do fornecimento ou
servigo nao realizado;

III. 0,7% (sete décimos por cento) sobre o valor da parte do fornecimento ou servico ndo realizado, por cada dia
subsequente ao trigésimo.

Subclausula Primeira - A multa a que se refere este item nao impede que a CONCEDENTE rescinda unilateralmente
o contrato e aplique as demais sangdes previstas na lei.

Subclausula Segunda - A multa, aplicada apos regular processo administrativo, serd descontada da garantia da
CONCESSIONARIA faltosa.

Subclausula Terceira - Se o0 valor da multa exceder ao da garantia prestada, além da perda desta, a
CONCESSIONARIA responderd pela sua diferenga, que sera descontada dos pagamentos eventualmente devidos
pela CONECEDENTE ou, ainda, se for o caso, cobrada judicialmente.

Subclausula Quarta - As multas previstas neste item ndo tém carater compensatorio e o seu pagamento ndo eximira
a CONCESSIONARIA da responsabilidade por perdas e danos decorrentes das infragdes cometidas.

CLAUSULA DECIMA — DA RESCISAO
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A inexecucdo, total ou parcial, deste Contrato ensejara a sua rescisdo, com as consequéncias contratuais e as previstas
na Lei Estadual n® 9.433/05.

Subclausula Primeira - A rescisdo podera ser determinada por ato unilateral e escrito do CONCEDENTE nos casos
enumerados nos incisos I a XV, XX e XXI do art. 167 da Lei Estadual n°® 9.433/05.

Subclausula Segunda - Quando a rescisdo ocorrer com base nos incisos I e XVI a XX do art. 167 da Lei Estadual n®
9.433/05, sem que haja culpa da CONCESSIONARIA, sera esta ressarcida dos prejuizos regularmente comprovados
que houver sofrido, na forma do § 2° do art. 168 do mesmo diploma.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA VINCULAGAO AO EDITAL DE LICITAGAO

Integra o presente Contrato, como se nele estivessem transcritas, as clausulas e condi¢des estabelecidas no processo
licitatério referido no preambulo deste Instrumento, inclusive seus anexos, € na proposta da CONCESSIONARIA,
apresentada na referida licitacdo.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DA GARANTIA

Para o fiel cumprimento das obrigagdes do presente Contrato, a CONCESSIONARIA, no ato da assinatura,
apresentarad garantia correspondente a 5% (cinco por cento) do valor estimado deste Contrato em favor da
CONCEDENTE, podendo optar por uma das modalidades previstas no § 1° do art. 136 da Lei Estadual n® 9.433/05.

Subclausula Primeira - A CONCESSIONARIA fica obrigada a repor o valor da garantia quando esta for utilizada
para cobertura de multas, desde que ndo tenha havido rescisao do contrato.

Subclausula Segunda - Havendo revisdes ou reajustes de precos a CONCESSIONARIA atualizard o valor da
garantia.

Subclausula Terceira - Para devolucdo da garantia apds o término do contrato, a CONCESSIONARIA n3o poderé
estar inadimplente com as obrigagdes trabalhistas e previdenciarias dos seus empregados.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DAS DISPOSICOES FINAIS
As partes - CONCEDENTE e CONCESSIONARIA — comprometem, ainda, a observar o seguinte:

a) fica proibido o uso do quiosque para venda de bebidas alcodlicas;

b) a CONCEDENTE ficara reservado o direito de paralisar ou suspender, a qualquer momento, a outorga da
concessao; i

¢) na paralisacdo da concessdo, por interesse da CONCEDENTE, sem que a CONCESSIONARIA tenha dado causa,
fard o mesmo jus a reposicao integral do prazo em que o Contrato esteve paralisado;

d) reserva-se a CONCEDENTE o direito de intervir na operacdo do quiosque, quando ficar comprovada incapacidade
ou deficiéncia de pessoal e equipamentos, sem que do ato resulte o direito da CONCESSIONARIA pleitear
indenizacdo, seja a que titulo for;

e) durante os meses nos quais as atividades académicas encontrarem-se em recesso letivo ou periodo de greve, o
valor da taxa de manutencdo sera reduzido a 50% (cinquenta por cento) do valor vigente, devendo, entretanto,
ser garantido o horario de atendimento, para os servidores da CONCEDENTE.

CLAUSULA DECIMA QUINTA — DO FORO

As partes elegem o Foro da Cidade do Vitdria da Conquista, Estado da Bahia, que prevalecera sobre qualquer outro,
por mais privilegiado que seja, para dirimir quaisquer duvidas oriundas do presente contrato.

E, assim, por estarem justas e contratadas, firmam o presente Contrato em 03 (trés) vias de igual teor e forma na
presenca das testemunhas que subscrevem depois de lido e achado conforme.

Vitéria da Conquista, de de 2023.
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CONCEDENTE CONCESSIONARIA

Testemunhas Testemunhas
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PARTE V

DISPOSICSES GERAIS DO PROCEDIMENTO LICITATORIO

TiTULO I
DOS PRINCiPIOS

1. A licitacdo destina-se a garantir a observancia do principio constitucional da isonomia e a selecionar a proposta mais
vantajosa para a Administracdo e serd processada e julgada em estrita conformidade com os principios basicos da
legalidade, da impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da eficiéncia, da probidade administrativa, da
vinculacdo ao instrumento convocatdrio, do julgamento objetivo e dos que lhes sdo correlatos.

TITULO II
DOS IMPEDIMENTOS

2. Nao sera admitida a participacdo de interessados que estejam suspensos do direito de licitar ou contratar com a
Administragdo Publica ou declarados inidoneos, na forma dos incisos II e III do art. 186 da Lei estadual n 9.433/05.

3. Em consonancia com o art. 200 da Lei estadual n2 9.433/05, fica impedida de participar de licitagGes e de contratar com
a Administracdo Publica a pessoa juridica constituida por membros de sociedade que, em data anterior a sua criagdo, haja
sofrido penalidade de suspensao do direito de licitar e contratar com a Administracdo ou tenha sido declarada inidonea
para licitar e contratar e que tenha objeto similar ao da empresa punida.

4. E vedado ao agente politico e ao servidor publico de qualquer categoria, natureza ou condigdo, celebrar contratos com
a administracao direta ou indireta, por si ou como representante de terceiro, sob pena de nulidade, ressalvadas as exce¢des
legais, conforme o art. 125 da Lei estadual n® 9.433/05.

5. E proibido ao servidor publico transacionar com o Estado quando participar de geréncia ou administracdo de empresa
privada, de sociedade civil ou exercer comércio, na forma do inc. XI do art. 176 da Lei estadual n2 6.677/94.

TITULO III }
DAS PROPOSTAS E DOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO

Capitulo I
QUANTO A FORMA

Secao I
Aplicavel a todas as modalidades

6. Os documentos relativos a habilitagdo deverdo ser apresentados em original, copia autenticada ou cdpia simples
acompanhada do original, para que possam ser autenticados.
7. As certidGes extraidas pela /nternet somente terao validade se confirmada sua autenticidade.

Secdo II
Da concorréncia

8. Os documentos da proposta de precos e da habilitacdo deverdo estar dispostos ordenadamente, contidos em 02 (dois)
envelopes distintos, lacrados, indevassados, os quais deverdo estar rubricados pelo representante legal da licitante, ou por
seu mandatario, devendo ser identificados no anverso o nome completo ou razado social da licitante, o 6rgao/entidade e
setor promotor da licitacao, a modalidade licitatoria e o niUmero de ordem, o processo administrativo, o tipo de licitagdo,
o objeto da licitacdo, além da expressdo, conforme o caso, ENVELOPE A — Proposta de Pregos, ou ENVELOPE B —
Habilitacdo.

9. A proposta de precos devera estar em original, datilografada ou digitada, sem emendas, rasuras, ressalvas ou
entrelinhas, rubricada em todas as folhas, datada e assinada pelo representante legal da licitante, ou por seu mandatario,
sendo necessaria, nesta Ultima hipdtese, a juntada da procuragao que contemple expressamente este poder.
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Capitulo IT
QUANTO AO CONTEUDO

10. A proponente devera elaborar a sua proposta de precos em moeda nacional (reais e centavos), observando as
disposicoes do Termo de Referéncia, ficando esclarecido que ndo serdo admitidas propostas alternativas.

11. Ocorrendo divergéncia entre o preco por item em algarismo e 0 expresso por extenso, sera levado em conta este
ultimo.

12. A proposta apresentada devera incluir as despesas necessarias ao fiel cumprimento do objeto da licitacdo.

13. A formulacdo da proposta implica para a proponente a observancia dos preceitos legais e regulamentares em vigor,
tornando-a responsavel pela fidelidade e legitimidade das informacdes e dos documentos apresentados.

14. Para a habilitacdo dos interessados na licitagdo, exigir-se-ao, exclusivamente, os documentos relacionados no
instrumento convocatorio.

15. As microempresas e empresas de pequeno porte, beneficiarias do tratamento diferenciado e favorecido previsto na Lei
Complementar n® 123/06, deverao apresentar toda a documentacao exigida para efeito de comprovacao de regularidade
fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo.

TiTULO IV }
DO PROCEDIMENTO DA LICITACAO

Capitulo I
DA CONCORRENCIA

Secao I
Da fase inicial

16. A sessdo publica da licitagdo tera inicio no dia, hora e local designados no instrumento convocatorio, facultado as
licitantes presentes efetuar o credenciamento de seus respectivos representantes, comprovando que possuem 0s
necessarios poderes para a pratica dos atos inerentes ao certame.
16.1 Reputa-se credenciada a pessoa natural regularmente designada para representar a licitante no processo
licitatorio.
16.2 O credenciamento de sdcios far-se-a mediante a apresentacdo do ato constitutivo, estatuto ou contrato social, e,
no caso das sociedades por agdes, acompanhado do documento de elei¢do e posse dos administradores.
16.3 O credenciamento de mandatarios far-se-a mediante a apresentacao de procuracdo por instrumento publico ou
particular que contenha, preferencialmente, o contetido constante do modelo de procuragdo integrante do instrumento
convocatdrio, devendo ser exibida, no caso de procuragdo particular, a prova da legitimidade de quem outorgou os
poderes.
16.4 Cada licitante podera credenciar apenas um representante e cada representante somente podera representar uma
Unica licitante.
16.5 Os documentos referidos nos itens anteriores poderdo ser apresentados em original, cdpia autenticada ou cdpia
simples acompanhada do original, para que possam ser autenticados.
17. Procedido ao credenciamento, a Comissao recolhera o ENVELOPE A — Proposta de Precos e o ENVELOPE B — Habilitacdo,
apds o que ndo mais sera admitida a entrega de envelopes.
17.1 O ENVELOPE A — Proposta de Precos e o ENVELOPE B — Habilitagdo deverdo conter os elementos exigidos no
instrumento convocatorio.
18. Apds a entrega da proposta, ndo mais cabera a desisténcia da licitante, salvo por motivo justo, decorrente de fato
superveniente, devidamente comprovado e aceito pela Comissao.
19. Sempre que houver interrupgao da sessdo, as licitantes deverdo ser notificadas do dia e hora em que a sessdo tera
continuidade.
19.1 A notificacdo do dia e hora em que a sessdo tera continuidade devera ser realizada mediante publicacdo na
imprensa oficial, salvo se presentes todos os prepostos das licitantes no ato em que for adotada a decisdo, caso em
que podera ser feita por comunicacdo direta aos interessados, lavrada em ata.
20. A abertura dos envelopes relativos aos documentos das propostas e de habilitacdo sera realizada sempre em ato
publico, previamente designado, do qual se lavrara ata circunstanciada assinada pelas licitantes e pela Comissao.

Secao II
Da fase de classificacdao das propostas de precos

21. O presidente da Comissdo fara, primeiramente, a abertura dos ENVELOPES A — Proposta de Pregos.
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22. A Comissdo verificara a conformidade e compatibilidade de cada proposta com os requisitos e especificagbes do
instrumento convocatorio, julgando, classificando e ordenando as propostas.
22.1 Serao desclassificadas as propostas que: nao atenderem as condigBes e exigéncias do instrumento convocatorio;
nao contiverem informagdo que permita a perfeita identificagdo e/ou qualificacdo do objeto proposto; contiverem
emenda, rasura ou entrelinha, de forma a nao permitir a sua compreensao.
22.2 Serao desclassificadas ainda as propostas que consignarem valor global superior aos praticados no mercado ou,
quando for o caso, que contemplem precos superiores aos precos maximos definidos no instrumento convocatério,
fixados pela Administracao ou por 6rgao oficial competente ou, ainda, aos constantes do sistema de registro de pregos.
22.3 Serdo também desclassificadas as propostas que consignarem precos manifestamente inexequiveis, assim
considerados aqueles que ndo venham a ter demonstrada sua viabilidade através de documentagdo que comprove que
os custos dos insumos sdo coerentes com os de mercado e que os coeficientes de produtividade sao compativeis com
a execucdo do objeto do contrato.
23. Em caso de empate, real ou ficto, sera assegurada, nos termos dos arts. 44 e 45 da Lei complementar n° 123/06, a
preferéncia de contratagdo para as microempresas e empresas de pequeno porte beneficiarias do regime diferenciado e
favorecido, nos termos que se seguem:
23.1 Entende-se por empate ficto as situagdes em que as propostas apresentadas pelas microempresas e empresas de
pequeno porte sejam até 10% (dez por cento) superiores a proposta mais bem classificada, e empate realas que sejam
iguais.
23.2 Em qualquer das hipoteses de empate, a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada
podera apresentar proposta de preco inferior aquela de menor valor exequivel.
23.3 Se a microempresa ou empresa de pequeno porte mais bem classificada ndo exercer o direito, ou se sua oferta
nao for aceita, ou se for inabilitada, sera concedido idéntico direito a microempresa ou empresa de pequeno porte
subsequente em situacdo de empate, se houver, na ordem classificatoria, até a apuracdo de uma proposta que atenda
as condigOes estabelecidas no edital.
23.4 No caso de as microempresas e empresas de pequeno porte apresentarem precos iguais sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera apresentar melhor oferta.
23.5 O disposto neste item somente se aplica quando a melhor oferta inicial ndo tiver sido apresentada por
microempresa ou empresa de pequeno porte.
24. Ocorrendo empate de propostas formuladas por licitantes que ndo detenham a condicdo de microempresa ou de
empresa de pequeno porte, sera observado o disposto na Lei estadual n2 9.433/05, procedendo-se, sucessivamente, a
sorteio em ato publico, para o qual as licitantes serdo convocadas, vedado qualquer outro critério.
24.1 No caso de empate real entre as propostas apresentadas por microempresas e empresas de pequeno porte, sera
realizado sorteio em ato publico, para o qual as licitantes serdo convocadas.
25. Sempre que houver sorteio devera ser lavrada ata especifica.
26. Reordenadas as propostas, se for o caso, o presidente da comissdo procedera em conformidade com o disposto na
secao seguinte.
27. A Comissdo franqueara a palavra para que as licitantes registrem em ata os protestos que entenderem cabiveis, os
quais poderao ser apreciados de imediato.
28. Procedido ao julgamento das propostas e desde que haja declaracao expressa de rendncia a recurso, consignada em
ata, ou a apresentacdo do termo de renlncia por todas as licitantes, a Comissdao devolvera os envelopes fechados,
contendo a respectiva documentacdo de habilitagdo, aos concorrentes desclassificados, e procederd a abertura dos
ENVELOPES B — Habilitacdo das licitantes classificadas com os trés menores pregos.
29. Se ndo houver a renlncia expressa a interposicdo de recurso por todas as licitantes, permanecerao fechados os
ENVELOPES B - Habilitacao, sendo devidamente rubricados pelos presentes, recolhidos e guardados em poder da
Comissdo, que providenciara a intimacado das licitantes ausentes e aguardara o decurso do prazo recursal.
30. Concluida a fase de julgamento das propostas, com a decisdo acerca dos recursos eventualmente interpostos, e
havendo propostas classificadas, sera designada data para continuidade da sessao, mediante publicagdo na imprensa
oficial.
31. Nos termos do §3° do art. 97 da Lei estadual n® 9.433/05, se todas as propostas forem desclassificadas, podera a
Administragdo fixar um prazo de 08 (oito) dias Uteis as licitantes para apresentacdo de nova proposta, apds sanadas as
causas que motivaram a desclassificacdo.

Secao III
Da fase de habilitacdo

32. A Comissdo de licitacdo conferird e examinara os documentos de habilitacao, bem como a autenticidade dos mesmos,
emitindo, de logo, caso disponivel a utilizagdo do Sistema Integrado de Material, Patriménio e Servigos — SIMPAS, o extrato
do Certificado de Registro, verificando a regularidade da documentagdo exigida no instrumento convocatdrio.
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33. A licitante que deixar de apresentar a documentacdo de habilitagdo valida sera inabilitada.

34. A existéncia de restricdo na comprovagdo da regularidade fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte,
beneficiarias do regime diferenciado e favorecido da Lei Complementar n? 123/06, ndo implica a inabilitagdo automatica
da licitante, em face do disposto no art. 42 daquele diploma, devendo ser realizada a habilitagdo com ressalva de existéncia
de restricao fiscal e diferindo-se a comprovacao da regularidade.

35. A Comissdo deliberara sobre a habilitagdo das trés primeiras classificadas, franqueando a palavra uma vez mais aos
participantes para que registrem em ata os protestos que entenderem cabiveis, 0s quais poderdo ser apreciados de
imediato.

36. Procedido ao julgamento da habilitacdo, e desde que haja declaracdo expressa de renlincia a recurso, consignada em
ata, ou a apresentacdo do termo de rendncia por todas as licitantes, a Comissdo dara sequéncia ao procedimento.

37. Se ndo houver a renlncia expressa a interposicdao de recurso por todas as licitantes, permanecerao fechados os
ENVELOPES B — Habilitagdo das demais proponentes, guardados em poder da Comissdo, que providenciara a intimagdo
das licitantes ausentes e aguardara o decurso do prazo recursal.

38. Julgados os recursos eventualmente interpostos, a Comissao procedera a convocagao de tantas licitantes classificadas
quantas forem as inabilitadas no julgamento, a fim de completar o nimero de 03 (trés) propostas validas..

39. Nos termos do §32 do art. 97 da Lei estadual n2 9.433/05, se todas as licitantes classificadas forem inabilitadas, podera
a Administracdo fixar um prazo de 08 (oito) dias Uteis as licitantes inabilitadas para apresentagdo de nova documentacdo,
apods sanadas as causas que motivaram a inabilitacdo.

_Capitulo IT A
DAS DISPOSICOES COMUNS A CONCORRENCIA

Secao I
Das impugnacoes

40. Qualquer cidad3do é parte legitima para impugnar, perante a autoridade maxima do 6rgdo ou entidade licitante, o
instrumento convocatorio por irregularidade na aplicacdo da Lei estadual ne 9.433/05.
40.1 A impugnacdo, feita em linguagem clara e utilizando-se, preferencialmente, do formulario constante do
instrumento convocatdrio, devera ser protocolada até 05 (cinco) dias Uteis antes da data fixada para a abertura dos
envelopes das propostas, cabendo a Administracdo julgar a impugnagdo em até 03 (trés) dias Uteis, sem prejuizo da
faculdade de representagado ao Tribunal de Contas.
41. Decaird do direito de impugnar, perante a Administracdo, as falhas ou irregularidades do instrumento convocatdrio, a
licitante que ndo o fizer até o segundo dia Util que anteceder a data prevista para recebimento dos envelopes e inicio da
abertura dos envelopes das propostas, hipotese em que tal impugnagdo nao tera efeito de recurso.
42. A impugnacao feita tempestivamente pela licitante ndo o impedira de participar do processo licitatério até que seja
proferida decisao final na via administrativa.
43. A desclassificacdo da licitante importa a preclusdo do seu direito de participar das fases subsequentes.
44. Se reconhecida a procedéncia das impugnagGes ao instrumento convocatério, a Administracdo procedera a sua
retificacdo e republicagdo, com devolugdo dos prazos, exceto quando a alteragdo ndo afetar a formulagcdo das propostas.

Secgao II
Dos recursos

45. Dos atos de julgamento das propostas ou dos documentos de habilitagdo cabera recurso no prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, a contar da intimagao do ato ou da lavratura da ata, observadas as seguintes normas:
45.1 A intimagdo dos atos referidos neste item sera feita mediante publicacdo na imprensa oficial, salvo se presentes
os prepostos das licitantes no ato em que foi adotada a decisdo, quando podera ser feita por comunicagdo direta aos
interessados e lavrada em ata.
45.2 As razoes do recurso deverdo ser apresentadas, preferencialmente, mediante a utilizagdo de formulario constante
do instrumento convocatorio.
45.3 Apds interposto o recurso, que tera efeito suspensivo, sera comunicado as demais licitantes, que poderao impugna-
lo no prazo de 05 (cinco) dias Uteis.
45.4 O recurso sera dirigido a autoridade superior, por intermédio da que praticou o ato recorrido, a qual podera
reconsiderar sua decisdo, no prazo de 05 (cinco) dias Uteis, ou, nesse mesmo prazo, fazé-lo subir, devidamente
informado.
45.5 O prazo de recurso ndo se inicia ou corre sem que os autos do processo estejam com vista franqueada ao
interessado.
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45.6 Em se tratando de licitacdes efetuadas na modalidade convite, os prazos para interposicao de recurso e de contra-
razOes serdo de 02 (dois) dias Uteis.

45.7 No prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a autoridade competente, sob pena de responsabilidade, decidird sobre os
recursos, ouvido o 6rgdo legal de representacdo juridica da unidade.

Secao III
Da regularizacao fiscal das microempresas e empresas de pequeno porte

46. Sagrando-se vencedora do certame microempresa ou empresa de pequeno porte, beneficiaria do regime diferenciado
da Lei Complementar n2 123/06, cuja habilitacdo tenha sido procedida com a ressalva de existéncia de restrigao fiscal,
sera assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, cujo termo inicial correspondera ao momento em que a proponente for
declarada a vencedora do certame, prorrogavel por igual periodo, a critério da Administragdo Publica, para a regularizagdo
da documentacdo, pagamento ou parcelamento do débito e emissdo de eventuais certidGes negativas ou positivas com
efeito de certiddo negativa.
46.1 A ndo-regularizagdo da documentacdo no prazo previsto neste item implicard decadéncia do direito a contratagdo,
sem prejuizo das sangGes previstas pelo ilicito tipificado no art. 184, VI da Lei estadual ne 9.433/05, sendo facultado a
Administracdo convocar os licitantes remanescentes, na ordem de classificacdo, para a assinatura do contrato, ou
revogar a licitacdo.

Segao IV
Da homologacao e adjudicacao

47. A autoridade superior competente examinara as vantagens da proposta vencedora em relagdo aos objetivos de
interesse publico colimados pela licitagdo, homologara o procedimento licitatdrio e adjudicara o objeto contratual a licitante
vencedora, em despacho circunstanciado.

48. Quando a licitacdo acudir apenas um interessado, podera ser homologada a licitacdo e com este celebrado o contrato,
desde que esteja comprovado nos autos que o prego proposto é compativel com o de mercado e sejam satisfeitas todas
as exigéncias legais e regulamentares, bem como as especificagbes do ato convocatorio.

49. A homologacdo e a adjudicacdo do objeto desta licitacdo ndo implicara direito a contratacdo.

50. Apds a homologacdo e adjudicacdo do objeto e na hipdtese de ter sido exigida, no instrumento convocatdrio, como
requisito de habilitagao técnica, a indicacdo das instalacdes, do aparelhamento e do pessoal técnico, e tendo o adjudicatario
apresentado declaragdo formal de disponibilidade futura, devera fazer prova, no prazo que lhe for assinalado, da efetiva
existéncia destes, ficando esclarecido que a declaragdo falsa caracteriza o ilicito administrativo previsto no art. 184, V, da
Lei estadual n2 9.433/05.

51. Nao restando comprovada a satisfacao dos requisitos de habilitacao diferidos, é facultado a Administracao, sem prejuizo
da aplicacdo das sangOes previstas na legislagdo pertinente, examinar e verificar a aceitabilidade das propostas
subsequentes, na ordem de classificagao.

Secao V
Das disposicoes finais

52. A qualquer tempo, antes da data fixada para apresentacao das propostas, podera a comissao, se necessario, modificar
este instrumento, hipdtese em que devera proceder a divulgacao, reabrindo-se o prazo inicialmente estabelecido, exceto
quando, inquestionavelmente, a alteragdo ndo afetar a formulagdo das propostas.

53. E facultado a comissdo ou autoridade superior, em qualquer fase da licitacao, promover diligéncia destinada a
esclarecer ou complementar a instrugdo do processo.

54. Nos termos do §62 do art. 78 da Lei estadual n2 9.433/05, a Comissao de licitacdo podera conceder, se requerido pela
licitante, o prazo de 03 (trés) dias Uteis para apresentagdo de documento comprobatério da regularidade fiscal,
previdenciaria ou da inexisténcia de processo de faléncia ou recuperacao judicial da requerente, desde que a documentacao
a ser apresentada retrate situacdo fatica ou juridica ja existente na data da apresentacdo da proposta.

55. A concessao do prazo de que trata o item anterior ficard condicionada a apresentagdo, pela licitante, por intermédio
do seu representante legal ou mandatario, com poderes expressos, de declaragdo de que se encontrava, na data da
entrega da proposta, em situacado regular perante as fazendas publicas, a seguridade social ou o Fundo de Garantia por
Tempo de Servico, conforme o caso, ou que ndo se encontrava em processo de faléncia ou recuperacao judicial, sendo
certo que, expirado o prazo concedido pela comissdo de licitagdo, sem que a licitante apresente o documento que se
comprometeu a apresentar, além de ser inabilitado, ficara sujeito as penalidades previstas na Lei estadual n® 9.433/05,
observando-se o disposto nos artigos 187 a 191 do mesmo diploma legal.
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56. Os erros materiais irrelevantes serdao objeto de saneamento, mediante ato motivado da Comissao de licitacdo.

57. A teor do § 11 do art. 78 da Lei estadual n2 9.433/05, podera a autoridade competente, até a assinatura do contrato,
excluir licitante, em despacho motivado, se tiver ciéncia de fato ou circunstancia, anterior ou posterior ao julgamento da
licitacdo, que revele inidoneidade ou falta de capacidade técnica ou financeira.

58. Os envelopes de habilitagdo que ndo tenham sido abertos deverdo ser retirados em até 30 (trinta) dias, contados da
publicagdo da homologacao da licitagdo, ficando esclarecido que os envelopes ndo retirados nesse prazo serao descartados.
59. Os casos omissos serdo dirimidos pela comissao, com observancia da legislagdo em vigor.

TiTULOV
DA CONTRATACAO

CapituloI
DA FORMALIZACAO

60. A contratacdo com a licitante vencedora obedecera as condigbes da minuta de contrato constante do instrumento
convocatdrio, facultada a substituicdo, a critério da Administracdo, por instrumento equivalente, desde que presentes as
condicdes do art. 132 da Lei estadual n® 9.433/05.

60.1 Considerar-se-3o literalmente transcritas no instrumento equivalente todas as clausulas e condi¢des previstas na

minuta de contrato constante do convocatorio
61. O adjudicatario sera convocado a assinar o termo de contrato, ou instrumento equivalente, se for o caso, no prazo
fixado no edital, na forma dos §§32e 4° do art. 124 da Lei estadual n2 9.433/05, sob pena de decair do direito a contratacdo,
sem prejuizo das sangGes previstas no inciso I do art. 192 da Lei estadual n® 9.433/05, podendo solicitar sua prorrogagao
por igual periodo, por motivo justo e aceito pela Administragdo.
62. Como condicdo para celebracdo do contrato, a licitante vencedora devera manter todas as condicoes de habilitacdo.
63. A assinatura do contrato devera ser realizada pelo representante legal da empresa ou mandatario com poderes
€xpressos.
64. Se a licitante vencedora, convocada dentro do prazo de validade de sua proposta, ndo celebrar o contrato, é facultado
a Administragdo, sem prejuizo da aplicacdo das sangGes previstas na legislacdo pertinente, examinar e verificar a
aceitabilidade das propostas subsequentes, na ordem de classificacdo, bem como o atendimento, pela licitante, das
condicOes de habilitagdo, procedendo a contratagdo.
65. Os atos de prorrogacdo, suspensdo ou rescisdo dos contratos administrativos sujeitar-se-do as formalidades exigidas
para a validade do contrato originario.
66. Independem de termo contratual aditivo, podendo ser registrado por simples apostila: a) a simples alteracao na
indicacdo dos recursos orcamentarios ou adicionais custeadores da despesa, sem modificacdo dos respectivos valores; b)
o reajustamento de pregos previsto no edital e no contrato; c) as atualizagdes, compensacoes ou apenagdes financeiras
decorrentes das condigOes de pagamento dos mesmos constantes.

Capitulo II
DAS GARANTIAS

67. A garantia contratual, no patamar de 5% (cinco por cento) do valor do contrato, devera recair sobre uma das seguintes
modalidades: caugdo em dinheiro ou titulos da divida publica, seguro-garantia ou fianga bancaria, previstas nos §§1° a 20
do art. 136, da Lei estadual n°. 9.433/05, observadas as disposicdes da minuta de contrato constante do instrumento
convocatdrio.

Capitulo III .
DOS PRAZOS DE DURACAO

68. E vedado o contrato com prazo de vigéncia indeterminado.
69. A vigéncia contratual observara o prazo estabelecido na minuta de contrato constante do instrumento convocatério.

_ Capitulo IV .
DAS ALTERACOES CONTRATUAIS E DAS REVISOES DE PRECO
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70. O contrato podera ser alterado, mediante justificagdo expressa, nas hipoteses previstas na Lei estadual n® 9.433/05,
devendo ser observado, no que diz respeito @ manutencdo do equilibrio econémico-financeiro, os parametros definidos na
minuta de contrato constante do instrumento convocatoério.

Capitulo V
DO REAJUSTAMENTO

71. O reajustamento dos pregos contratuais observara os indices especificos ou setoriais mais adequados a natureza da
obra, compra ou servico, conforme definido na minuta de contrato constante do instrumento convocatorio.

Capitulo VI
DA EXECUCAO, DA FISCALIZACRO E DO RECEBIMENTO DO OBJETO CONTRATUAL

72. A execugdo, fiscalizagdo e recebimento do objeto contratual obedecera as disposicdes previstas na minuta de contrato
constante do instrumento convocatorio, ficando esclarecido que a agdo ou omissdo, total ou parcial da fiscalizagdo ndo
eximira a Contratada da total responsabilidade pelas obrigagdes assumidas.

. Capitulo VII
DA INEXECUCAO E DA RESCISAO DOS CONTRATOS

73. A inexecucdo total ou parcial do contrato ensejara a sua rescisdo, com as consequéncias contratuais e as previstas na
Lei estadual n® 9.433/05.
73.1 A rescisdo podera ser determinada por ato unilateral e escrito da CONCEDENTE, nos casos enumerados nos
incisos I a XV, XX e XXI do art. 167 da Lei estadual n? 9.433/05.

73.2 Quando a rescisao ocorrer com base nos incisos I e XVI a XX do art. 167 da Lei estadual n2 9.433/05, sem que
haja culpa do contratado, sera este ressarcido dos prejuizos regularmente comprovados que houver sofrido, na forma
do §22 do art. 168 do mesmo diploma.

TITULO VI
DAS PENALIDADES

74. Constituem ilicitos administrativos as condutas previstas nos arts. 184, 185 e 199 da Lei estadual n® 9.433/05,
sujeitando-se os infratores as cominag0es legais, especialmente as definidas no art. 186 do mesmo diploma, garantida a
prévia e ampla defesa em processo administrativo.

75. Para a aplicacao das penalidades serao levados em conta a natureza e a gravidade da falta, os prejuizos dela advindos
para a Administracdo Publica e a reincidéncia na pratica do ato, observando-se os critérios de dosimetria estabelecidos
pelo Decreto estadual n© 13.967/12.

Capitulo I
DA DECLARACAO DE INIDONEIDADE

76. Serdao punidos com a pena de declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar com a Administracdo, enquanto
perdurarem os motivos determinantes da punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo perante a autoridade
competente para aplicar a punigdo, os que incorram nos ilicitos previstos nos incisos I a V do art. 184, nos incisos 1I, III
eV do art. 185 e no art. 199 da Lei estadual ne 9.433/05.

Capitulo II )
DA SUSPENSAO TEMPORARIA

77. Serao punidos com a pena de suspensao temporaria do direito de cadastrar e licitar e impedimento de contratar com
a Administragdo os que incorram nos ilicitos previstos nos incisos VI e VII do art. 184 e nos incisos I, IV, VI e VII do art.
185 da Lei estadual n2 9.433/05.

Capitulo III
DA ADVERTENCIA VERBAL
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78. Sera advertido verbalmente a licitante cuja conduta vise perturbar o bom andamento da sessdo, podendo o responsavel
pela licitagdo determinar a sua retirada do recinto, caso persista na conduta faltosa.

Capitulo IV
DO DESCREDENCIAMENTO DO SISTEMA DE REGISTRO CADASTRAL

79. A licitante ou contratada sera descredenciada do Sistema de Registro Cadastral quando, em razao da ocorréncia das
faltas previstas na Lei estadual n29.433/05, deixar de satisfazer as exigéncias relativas a habilitacdo juridica, qualificagdo
técnica, qualificagdo econdmico-financeira, ou reqularidade fiscal e trabalhista exigidas para cadastramento.

Capitulo V
DA MULTA

80. A recusa a assinatura do contrato, pelo adjudicatario, no prazo fixado no instrumento convocatdrio, ensejara a aplicacdo
da pena de multa de mora no percentual de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor global do contrato, sem prejuizo
das demais sancOes previstas na Lei estadual n® 9.433/05.

81. A inexecucdo contratual, inclusive por atraso injustificado na execugdo do contrato, sujeitara o contratado a multa de
mora, na forma prevista na minuta de contrato constante do instrumento convocatdrio, que sera graduada de acordo com
a gravidade da infracdo, observado o disposto na Lei estadual n® 9.433/05 e no Decreto estadual ne 13.967/12.

TiTULO VII 3
DA REVOGACAO E ANULACAO

82. A licitacdo podera ser revogada ou anulada nos termos do art. 122 da Lei estadual n©9.433/05.

TITULO VIII
DO FORO

83. Para quaisquer questdes judiciais oriundas do presente edital, prevalecera o Foro da Comarca de Vitéria da Conquista,
Estado da Bahia, com exclusdo de qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
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